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Kéd produktu 10301704

Rubinova barva s vyraznéjsim meniskem a velmi dobrou
viskozitou. V{né je Cistd, intenzivnéjsi s bohatou $kalou
sladkého koreni. Pfijemné vino s eleganci Sangiovese, plnosti
Merlotu a jemnosti Syrahu. Vyrazna stfedné pind chut s
nadechem cerného rybizu, ¢ernych tr'esni, bylin a ¢okolady.
DelSi sametové hfejivy zavér. Soulad mezi dobrou kyselosti a
pevnymi taniny poskytuje vynikajici potencidl starnuti.
Promis, zkratka latinského slova promissio predstavuje
opravdu dalsi skvélé vino Angela Gajy a jeho tymu v Bolgheri.
Chut vina pfipomina zralé ovoce, k{zi, kofeni a grilované
bylinky.

Odrldy: Merlot 55%, Syrah 35% a Sangiovese 10%Skvéla
kombinace s: téstoviny, pecené maso, grilované ryby s
vinnymi omackami, pikantni exotické maso, grilované teleci,
hovézi svickova, peCené krevety a pizza.

CA'MARCANDA

PROMIS

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
GAJA Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

V roce 1970 prevzal vedeni rodinného vinarstvi
zalozeného jiz v roce 1859 slavny italsky vinaf
Angelo Gaja. Hrdy na vinarskou minulost své rodiny
a odhodlany vést vinafstvi do budoucnosti, Angelo s
sebou prinesl vasnivé odhodlani vyrabét vina
Spickové kvality, kterd se stanou vzorovymi priklady
uslechtilé odrlidy Nebbiolo. Jeho prikopnickou vizi
bylo vytvofit italska vina, kterd by se mohla
vyrovnat nejlepsim vindm vyrabénym v Burgundsku
a Bordeaux. Angelo zacal své ambicidzni plany tim,
Ze znovu vysadil velkou ¢ast rodinnych vinic a
investoval do nerezovych nadrzi s regulaci teploty,
které mu umoznily peclivé kontrolovat proces
vyroby vina. Na mistni Grovni také vyvolal
kontroverzi tim, Ze po vzoru $pi¢kovych vinard z
Bordeaux a Kalifornie zacal k zrani svych vin
pouzivat malé dubové sudy. V té dobé vétsina
mistnich vyrobcl stale pouzivala obrovské sudy z
kastanového drfeva zvané botti. Promis je skvélym
prikladem Angelova prdkopnického pristupu, protoze
se vyrabi z ovoce pochdazejiciho z Bolgheri nedaleko
toskanského pobrezi v "super toskanském" stylu s
pouzitim mezinarodnich odrdd. Smés je sloZzena
predevsim z Merlotu spolu s mensim podilem Syrahu
a Sangiovese, kterym se dafi v mistni terre brune
neboli tmavé ptdé a v horkych letnich dnech
ochlazovanych morskym vankem. Vysledkem je
bohaté, smysIné Cervené vino, které prekypuje
tmavymi bobulemi a Svestkami a jemnymi
korenénymi tony z 12 mésicl zrani v dubovych
sudech. TéZko si Ize predstavit vétsi vinarsky pojem
z Itlie nez jméno Gaja. Proslavené vinarstvi zalozil
Giovanni Gaja v roce 1859 a po Ctyfi generace
zUstalo vyhradné ve vlastnictvi rodiny. V soucasnosti
je majitelem Angelo Gaja, vlastnici 250 akrd vinic v
piemontskych regionech Barbaresco a Barolo a dnes
také v Toskansku. Angelo vystudoval francouzskou
vinarskou Skolu a byl prvnim vinarem, ktery zacal v
Piemontu experimentovat s ,barikovymi"" sudy. Od
zaCatku se soustredil na co nejvyssi kvalitu svych
vin, diky ¢emuz se znacka Gaja stala synonymem
luxusu a prestize.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pavodu

Odrida

Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Ca’Marcanda

toskanska vina neomezend
tradicnimi limity & Supertuscan

Itdlie, Toskansko
Cervena

2016

Bolgheri

IGT & IGP

Merlot, typicka toskanska odrida &
Sangiovese, Syrah

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Barrique, v dubovych sudech
750 ml

14,00 %

hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odridové vino révové

Gaja Winery, Via Torino 5, 12050
Barbaresco (CN), Itdlie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



