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Kéd produktu L0055398

Cervené fortifikované vino vyrobené z hrozn( vinné révy
odrtdy Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta
Roriz a Tinto Cao vypéstovanych na vinicich portugalské
vinarské oblasti v povodi feky Douro - sladké

Burmester Tawny 30 y. o. Tawny Port je portské vino, které
vznikd smichanim vin zrajicich v dubovych sudech po dobu
priimérné 30 let. Vino zraje v malych dubovych sudech (300
litrQ) s pristupem vzduchu.

Tawny portska vina jsou obecné sladka a asto se podavaji
jako dezertni vina, ale mohou také doprovézet hlavni chody.
Jejich typicka chut zahrnuje ofechové tény, které jsou
vysledkem dlouhodobého zrani v difevénych sudech.
Burmester 30 je tradicni portské vina tupu tawny z vybranych
typl kerd a hroznd. Vyvéazené vino s rovnovahou mezi svézim
a bujnym mladim a klidnym vézenym starim.

Burmester Tawny 30leté portské vino je vysoce cenéné
portské vino s hlubokou hnédou barvou a nazelenalym
okrajem. Jeho komplexni a intenzivni aroma zahrnuje
prevladajici tény suseného ovoce a koreni, doplnéné jemnym
nadechem vanilky. Na patfe je koncentrované, hedvabné a
poutavé, s bezchybnou strukturou, vyraznym charakterem a
dlouhym zavérem.

Idealni k suSenému ovoci, creme briilée, jablecnému kolaci,
syrim Chévre, pastikam, foie gras a dezertdim s karamelem ¢i
¢okoladou.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Tradic¢ni portska vina typu tawny z vybranych typl
kerd a hrozn{. Vyvazena vina s rovnovahou mezi
svézim a bujnym mladim a klidnym vézenym starim.
Barva se méni stafim od syté cihlové ¢ervené u 10
letého k tmavé okrové az jemné nahnédlé u 40
letého. V roce 1730 Henry Burmester a John Nash
zalozili v Londyné spole¢nou firmu Burmester a
Nesh. Pozdéji se firma prestéhovala do Vila Nova de
Gaia a v roce 1750 zacali vyvazet portska vina na
Britské ostrovy a do Evropy. Toto partnerstvi trvalo
do konce stoleti. Pak H. Burmester junior zalozil se
svymi syny Frederikem a Edvardem novou firmu. Ti
ale neméli pfimé potomky, a tak v roce 1834 se
rodina domluvila se svym vzdalenym pfibuznym z
Hamburku, Johana Wilhema Burmester na spojeni
jejich firem. Ten v roce 1880 zménil jméno firmy na
J.W. Burmester, které zndme do dneska. Na konci
20. stoleti rodina Amorim koupila firmu
J.W.Burmester. Rodinu Amorim mézeme dohledat az
do 13. stoleti ve Spanélsku. Od roku 1870 slavi
rodina Amorim obchodni Uspéchy. Tehdy zalozila
spolec¢nost na prodej korku pro vyrobce vina ve Vila
Nova de Gaia. Rodina Amorim vzdycky snila
podnikat s vinem. Vice nez 10 let zvazovali nékolik
moznosti spoluprace a nakonec vybrali vinarstvi
Burmester, pro svou mimoradnou kvalitu vin. Rodina
Amorim pochopila, Ze podnikani v oblasti péstovani
a vyroby vin potrfebuje mnoho trpélivosti a pile.
Amorim je silny rodinny podnik, ktery se v dnesni
,globalni" dobé a obchodé dlirazné zaméruje na
kvalitu a tradici.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail
Produkce
Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda

Privlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Burmester

portugalské vino z povodi feky Douro
& Porto

cervené Portské vino typu Tawny s
oriSkovym charakterem

limitovana edice

Porto & povodi reky Douro,
Portugalsko

Cervend

Porto

D.0. & Denominazién de Origien
Tempranillo, Touriga

v sudech vyzralé Tawny Porto &
Porto Wood Aged

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az
949/l)

zrdni v mensich dubovych sudech,
pro rozvoj chuti a vlni, jako jsou
ofechy, susené ovoce, karamel a
koreni.

30 rokd, v dubovych sudech
750 ml

20,00 %

darkové, krabi¢ka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

likérové vino
odrddové vino révové s pridavkem
pravé brandy - Acquardente

Burmester, Largo Dom Luis | 1,
4400-111 Vila Nova de Gaia,
Portugalsko

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
vyS$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



