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Kód produktu CHAM0722 

Šampaňské Bruno Paillard Blanc de Blanc ročníku 2004 je
vyráběno z hroznů pocházejících z čtyřech vinic Grand Cru v
regionu Cote de Blancs: Cramant, Chouilly, Le Mesnil sur Oger
a Vertus. Ročník měl veliký potenciál pro výrobu
šampaňského Blanc de Blancs - pouze z odrůdy Chardonnay.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Firma Bruno Paillard, kterou založil majitel téhož
jména až v roce 1975, je prozatím nejmladší z
producentů šampaňského v tomto výlučném
vinařském kraji. Její roční produkční kapacita je nyní
půl milionu lahví výhradně typu „Brut". Vyrábí 3
druhy „non-vintage" šampaňského a nabízí také
několik starších ročníků, z nichž některé jsou velmi
vzácné. Zhruba tři čtvrtiny produkce se vyváží do
evropských zemí a USA (celkem do 23 zemí) a od
roku 2003 také do České republiky. Veškerá
produkce je dodávána pouze do gastronomie,
vinoték a sběratelům vína. Bruno PAILLARD jako
jedna z mála firem v Champagne označuje každou
láhev datem tzv. „dégorgement". To je okamžik, kdy
se z láhve po několikaleté fermentaci odstraňuje
usazený sediment, přidává se dosážní likér a láhev
se definitivně uzavírá korkovým uzávěrem.
Doporučuje se pak ke spotřebě v době od tří měsíců
do pěti let, za předpokladu správného skladování
jaké platí pro šampaňské.

Hlavní parametry
Značka Bruno Paillard 
Druh šumivé víno 

Detail aristokratické víno z oblasti
Champagne 

Produkce raritní kousek 
Původ Francie, vinice oblasti Champagne 
Barva bílá 
Ročník 2004 
Oblast & obec Montagne de Reims 
Klasifikace původu AOC & AOP  
Odrůda Chardonnay 
Přívlastek Blanc de Blancs, Millésimé 

Charakter Brut & víno tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejběžnější styl 

Výroba druhotné kvašení vína na lahvi &
metoda Champagne  

Zrání 10 roků, ležení na lahvi 
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení šumivé víno 
Složení odrůdové víno révové 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l 

Alergeny upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


