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Popis

Usedlost Casanova di Neri byla zalozena v roce
1971, kdy Giovanni Neri koupil velkou usedlost v
oblasti Montalcino. V sou¢asné dobé vlastni zhruba
48 hektarl prvotridnich vinic, z nichz hlavni jsou
vinice Pietradonice, Cetine, Cerretalto a Fiesole. .
Podle predpist mlze byt Brunello di Montalcino
dodano na trh pouze pét let po sklizni. BEhem této
doby alespon dva roky zraje v dubovych sudech.
Brunello z Casanova di Neri zraje v dubovych sudech
po dobu 30 mésicll a dale jeden rok v lahvi. Prvnim
Brunellem, které zde bylo vyrobeno bylo Brunello di
Montalcino Tenuta Nuova. Pfitomnost mnoha
rozli¢nych botanickych druh( jako napriklad pistacie,
tymidan ¢i jalovec ukazuje na dalsi vyjimecnost
misniho terroiru. ZkuSenost ziskanda vyrobou vina
vedla k vyrobé vina PietradOnice - Cabernet
Sauvignon. Poprvé bylo toto vino vyrobeno ze
sklizné roku 2000. Chloubou tohoto vinarstvi je vsak
Brunello di Montalcino Cerretalto.

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

Kéd produktu VK001068

mdame objednano
na dotaz do 7 dnf

Hlavni parametry

Plvod Italie, Toskansko
Barva Cervena
Oblast & obec Montalcino
Klasifikace plvodu DOCG
Odriida typicka toskanska odlruda &
Sangiovese
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podvmmene
az9q/l)

LMIV & Doplihkové parametry
Z&konné zarazeni vino

SloZeni odrGdové vino révové

Oxid sifiCity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Alergeny skupina I.

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



