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Kéd produktu 10314031

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy
100% Sangiovese Grosso vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Toskansko - Montalcino - suché

Vino se skladd se ze smési vinic daného vinarstvi a usiluje o
dokonalou rovnovéhu mezi rliznymi terroiry. S tény
cerveného ovoce, horkého pomerance a fialky je svézi,
hedvabné a elegantni s pfetrvavajicim zavérem a dochuti
pripominajici tfesné a ¢okolddu. Jasna rubinové ¢ervena barva
s granatovymi odlesky. Ve vlini bohaté a komplexni. Zprvu
elegantni, ¢isté a jemné aroma visni, Svestek a fialek, dale se
projevuji Sirsi a komplexnéjsi tény borlivek, vanilky, tabaku,
skorice, ¢okolady a klize s métou v zavéru. Na patre pocitite
elegantni télo, pIné a zdroven kfupavé bez pocitu hrejivych
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Zrani probihd v 50hl sudech ze slavonského dubu po dobu 36
mésicl, po nichz nasleduje 12 mésicl ve velkych sudech a
nasledné zrani v lahvich 12 mésica.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Primérné stari révy: 35 let SloZeni pldy: kombinace
pld - lehké az jilovité Primérny vynos: 6,5 t/ha
Sklizen: ru¢ni Fermentace: macerace v ocelovych
tancich po dobu cca. 20 dni za kontrolované teploty
30 °C, fermentace dokoncena ve velkych 50 hl
sudech ze slovinského dubu. Krajina tddoli Val di
Suga se vyznacuje kopci a cypfisi na severnim
svahu, olivovniky a stfedomorskymi kfovinami na
jihovychodnim svahu a duby, duby cesminovymi a
kefi chfestyse na jihozapadnim svahu. Vinarstvi Val
di Suga, které patfi do skupiny Bertani Domains, se
rozklada na 120 ha pldy, z nichz 55 ha je osazeno
révou. Vinice se nachazi na rliznych mistech
Montalcina. PGvodni vétsi oblast obklopuje sklepy a
nachdzi se na severovychodni strané. Naopak na
jihozapadni strané nalezneme vinice Vigna Spuntali,
které se rozkladaji pobliz mésta Sant Angelo di
Colle. Vinice osazené v soucasné dobé jsou na
jihovychodni strané pobliz pfekrasného opatstvi
Sant’Antimo. MoZnost vyuzivat hrozny ze tfi rliznych
oblasti umoznuje vinarstvi kazdy rok produkovat
velmi vyrovnana a harmonicka vina. Tato vina (Val
di Suga Rosso di Montalcino a Val di Suga Brunello di
Montalcino) maji vSeobecné zndmy potencial ke
starnuti, ale jsou také pfistupna jako mlada. BEhem
let nalezli ve Val di Suga tu nejvhodné;jsi ptidu pro
nejlepsi vyjadreni odriidy Sangiovese Grosso. Hrozny
vyprodukované na vinici Spuntali se peclivé vybiraji
a slouzi k vyrobé skvélého cru Brunello di
Montalcino: Vigna Spuntali. Vino zraje v 300 | sudech
z francouzského dubu a ziskava tim silu a eleganci.
Teprve po dalSim zrédnim v l1dhvi se tento poklad z
Toskanska predstavi zakaznikm: hvézdny
predstavitel nejvyssi kvality z Val di Suga.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pavodu

Odrida
Privlastek
Charakter

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Val di Suga

toskanské aristokratické vino
Brunello

Itdlie, Toskansko
Cervena

2010

Montalcino
DOCG

typicka toskanska odriida &
Sangiovese

Ripasso

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

4 roky, v dubovych sudech
750 ml

13,50 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

vino
odrQdové vino révové

Angelini Wines & Estates Societa
Agricola Arl Via Roma, 117 - 60031
Castelplanio (AN) REA Ancona
196904, Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



