Brunello di Montalcino Docg 2012 il Paradiso di
Manfredi 0.75 |

» Vino » Tiché vino » Italie

Kéd produktu 10302815

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(i vinné révy odriidy 100% Sangiovese Grosso vypéstovanych na
vinicich italské vinarské oblasti Toskansko - Montalcino - suché

Viné vyjadruje veskerou krasu, kterd odlisuje Brunello od Il Paradiso di Manfredi, diky lakavym tonim
sladkého tabaku, 1ékorice a jodu. VSechny vjemy se krasné misi s ovocem vzacné stédrosti: viSnémi,
treSnémi a dzemovymi visnémi.

Chut je obklopujici, svézi a velmi dlouha. Fascinujici. PIné télo, kazdy prvek je dokonale integrovan s

ostatnimi ve viru viem(, které vedou k nezapomenutelnému zavéru z hlediska perzistence a chuti.

Brunello di Montalcino od Il Paradiso di Manfredi je po celou dobu jidla idedlnim ¢ervenym vinem k
bohatym pokrm(m ze zvéfiny.

Odstopkovani, lisovani, spontanni fermentace a macerace na slupkach po dobu 25 dnli v betonovych
kadich s prosklenou vystelkou o objemu 25 az 50 hl. Staceni, dekantace s pfirozenym Cifenim a zrani na
jemnych kalech v 10hl sudech ze slovinského dubu po dobu 36 mésicl

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Rodina Martini(, ktera pied témér 70 lety zakoupila
panstvi Il Paradiso”, se rdda povazuje za strazce
tohoto raje, ktery se nachazi nedaleko Montalcina.
Za strazce, protoze plida nepatfi ¢lovéku, ale je
zaroven matkou i dcerou a vyZaduje péci. Proto
hovorime o tradi¢nim vinarstvi a zcela prirozené péci
o vinice, bez chemickych pfikras nebo vinarskych
trikl. Vina, ktera se nefidi trendy a respektuiji
hodnotu ¢asu a odhaluji se ném, az kdyz jsou
skute¢né pripravena. Podnik nese jméno Manfrediho
Martiniho (odbornika na zemédélstvi a vinarstvi,
narozeného v Montalcinu v roce 1914) a pochazi z
panstvi "Il Paradiso", typického venkovského panstvi
postaveného na konci 19. stoleti. Kolem roku 1950
koupili Manfredi a jeho Zena Fortunata panstvi "Il
Paradiso". V roce 1967 zalozili Manfredi a nékolik
farmard Consorzio del Brunello di Montalcino. Dnes
pokracujeme v produkci vina a snazime se
zodpovédné vnimat tradici, historii a typickou
povahu tohoto Gzemi. Vinarstvi mé 3,5 hektaru
terénu, z ¢ehoz jsou na 2,2 vinice a na zbyvajicich
olivovniky. Pozemek se sklada z aglomeratu
Pliocente, vapenatého, jilovité pis¢itého. Optimalni
expozice na severovychod ve vysce 300 m nad
morem. Klima je suché, mirné, dobre ventilované,
vinice jsou chranéné proti silnym vétrim. Stredem
vinafstvi je starobyly kamenny ddim z konce 19.
stoleti, rekonstruovany jako obydli majitele, a vinny
sklep pro zrani vina. Vinna réva San Giovese Grosso
se zde péstuje podle tradicnich prirodnich metod.
Vinarstvi se jmenuje podle Manfreda Martiniho, ktery
ho koupil koncem 50. let. Rodina Manfredo Martini je
dodnes majitelem vinarstvi a zachovava starodavné
tradice vyroby a péstovani. Vinice se rozkladaji
podélné ve sméru kopcd, na terasach v rozli¢nych
vyskach, s optimalnimi a rozmanitymi mikroklimaty.
2 hektary jsou uznany pro Brunello. Sklep je
rozdélen na dvé zdny: na zpracovani vina a pro
zrani. Prvni je umisténa v pfizemi s kamennymi
zdmi, druhd v mistnosti, ktera byla jiz plvodné
vyuzivéna jako sklep v prizemi historické kamenné
budovy. Dozrévani se odehrava dubovych sudech ze
Slovinska o obsahu 25 aZ 30 hl. Obdobi zréni je
rGzné, podle ro¢niku, ale nikdy ne kratsi nez 36
mésicl. Vinice Sangiovese Grosso se rozkladaji na
terasach, rovnobézné s kopcem Montalcino, s
rliznou nadmorskou vyskou (pfiblizné 330 m. n. m.)
a jsou exponované na severovychodni strané.
Mikroklima, slozeni terénu a péce, kterou vinicim
vénujeme, davaji hroznlim jedine¢né vlastnosti a
vyvazenost. Vina, kterd vyrabime, se kazdy rok lisi a
jsou zajimava, protoze dbdme na to, aby plda
mobhla pfirozené projevit svou individualitu. Celkova
plocha vinic je 2,5 hektaru, z nichz 2 produkuji
Brunello. Révy se péstuji pomoci dvojitého kordonu s
ostruzkami. Plocha vysadby je 90 cm na 2,7 m? s
priblizné 3 300 stonky na hektar. Primérné stari
vinic je 28 let. Révy se péstuji pomoci dvojitého
kordonu s ostruzkami.

Hlavni parametry

Druh

Znacka

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrida
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

il Paradiso di

toskanské aristokratické vino Brunello

il Paradiso di Manfredi

Italie, Toskansko

Cervend

2012

Montalcino

DOCG

typicka toskénska odrlida & Sangiovese
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
3 roky, dubové sudy, lezeni na lahvi
750 ml

14,00 %

holé lahev

vino
odrdidové vino révové

Il Paradiso di Manfredi, Strada Comunale del Canalicchio, 305, 53024

Montalcino SI, Itélie

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mdize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumaci.



