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Kdd produktu CHA09600

Bilé sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy 80% Chardonnay a 20% Pinot Noir vypéstovanych na vinicich francouzské vinai'ské oblasti Champagne - Cote de Blancs,
Ay - brut

Spontanni a piijemny Brut Régence je pfitelem vybraného stolovani a jisté elegance. Dominantni Chardonnay nabizi skvélou aromatickou hravost a ztélesnéni ducha a hodnot
Brimoncourt. Je to vino, které svéadi svoji svézesti, pnou texturou a delikatnim ovocnym zévérem.

Barva je svétla a zlatava, perleni je jemné a vytrvalé.

V nose se projevuje dobra svézest a komplexnost bilych kvétd a minerélnich dotekd.
V chuti je svézi, s tény peckovin a skvélou rovnovahou.

Zavér je vytrvaly, elegantni a jemné ovocny.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
BRIMONCOURT Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Regence Brut Sampariského domu Brimoncourt je
smés Chardonnay (pfiblizné 80 %) a Pinot Noir,
vinifikovana v ocelovych kadich a zrajici 42 mésicl
na kalech. Je to sv(idné a zakulacené vino, které
dokonale ztélesnuje styl Brimoncourt. Skvéle se hodi
k rybimu tataréku, uzenému lososu a smazenym
hriebenatkém. Lze jej také kombinovat s pomérné
mladym parmazanem a skvéle se hodi jako aperitiv.
Jeho rafinovanost a elegance vybizi k pfipitku.
Nejlépe si jej vychutnate s tartarem z morského vika
na limetach, krevetovym ceviche, hrebenatkami na
duseném pérku, kambalou s mousseline oméackou a
samoziejmé nadevse jako aperitiv. JiZ tfi stoleti je
Sampariské synonymem pro vytiibenou gastronomii,
jemnost a vytiibeny styl Zivota - tzv. savoir-vivre...
Znacka Brimoncourt je nasi poctou témto
nadc¢asovym hodnotam Sampariského: eleganci,
nezavislosti, sdileni a lehkosti. Samparisky dtim
Brimoncourt, ktery se nachézi v zahradach a vice
nez 200 let starych budovéch v Ay, pfimo v
historickém centru vinic, koupil Alexandre Cornot v
roce 2008 a rozhod! se vdechnout novy Zivot znatce
Brimoncourt - historickému Sampariskému domu..
Vinar'ské oblast Champagne mé exkluzivni terroir
diky své zemépisné poloze, drsnému klimatu,
kopcovitému ¢lenéni a vlastnostem podlozi.
Spole¢nost Brimoncourt se zabyva udrzitelnym
péstovanim révy vinné, pficemz dbé na vyzivu pady
a zachovani biologické rozmanitosti v priibéhu
celého vini¢niho cyklu. Od svého opétovného
uvedeni na trh v roce 2013 si Sampariské
Brimoncourt postupné ziskava pfizefi na domacim
trhu i v sousednich zemich. V roce 2008 se
Alexandre Cornot rozhod! vdechnout novy Zzivot
historické, avsak tehdy zcela opusténé znadce
Sampariského. Soudé podle jeho Zivotopisu je
Alexandre muzem mnoha rozmanitych talentl a
osobitého, az svérazného stylu. Vzhledem k tehdejsi
ekonomické situaci Slo bezpochyby o velmi odvazny
krok. Jeho podnikatelsky duch ho pfimél opustit
Uspésnou kariéru v uméleckém svété v New Yorku,
vratit se do rodného kraje a pokusit se uskute¢nit
svou vizi. Maison Brimoncourt na sebe rychle
upozornil svou originalitou, image i zplisobem
komunikace. Vyznacuje se jemnou rovnovahou mezi
tradici a modernosti, ktera dokonale ladi s jeho
elegantnimi, lehkymi a svézimi viny. Je v ném patrna
spontannost, ktera si - tehdy stejné jako dnes -
ziskavé prizen a uznani Siroké verejnosti. Spole¢nost
Brimoncourt trpélivé budovala dlouhodobé vztahy se
svymi partnery z fad péstitelli révy, diky ¢emuz ma
dnes pfistup k tém nejlepsim hrozntim v celém
regionu Champagne. Od Ay po Ambonnay, od Bouzy
pres Le Mesnil a Oger az po Uzasna Chardonnay z
oblasti Sézannais. V sou¢asné dobé spada
Brimoncourt spiSe do kategorie ,négociant”
(obchodnich dom{) nez mezi péstitele, ktefi vyrabéji
Sampariské vyhradné z vlastnich hroznd. To se viak
v budoucnu zméni, nebot firma investuje do
vlastnich vinic. S timto rozvojem planuje
Brimoncourt také presunout vétsi ¢ast vyroby vina
do svého nové zrekonstruovaného sidla. Stejné jako
tato zapomenuta znacka cekala na své
znovuzrozeni, potrebovala jej i historickd budova
byvalé tiskarny, ktera se nyni stala novym domovem
tohoto vinar'stvi. Skladby zahrnuje ve vinafstvi
Brimoncourt Ctyfi cuvée bez uvedeni ro¢niku. Prvnim
z nich bylo v roce 2013 uvedené Brut Regence,
nasledované hned v dalsim roce verzemi Rosé a
Blanc de Blancs; nejnovéjsim piirlistkem je pak
Extra Brut. V budoucnu se planuje také uvedeni
ro¢nikového Sampanského (tzv. millésime). Vsechny
lahve zdobi klasicky jednoduché etikety, avsak v
jedine¢ném designu darkovych krabic se odrazi
uméleckd minulost Alexandra, zakladatele znacky.
Za zminku stoji zejména osobita ilustrace na
darkovém baleni Brut Regence, na niZ je vyobrazena
Zirafa ve vojenské uniformé. Volba padla na Zirafu
mimo jiné proto, Ze jde o zvite, které nikdy nepije
samo. Zirafa rovnéz symbolizuje dalekoséhlou vizi
znacky - diky svému dlouhému krku mé totiz lepsi
rozhled nez jakékoli jiné zvite. Vojenska uniforma
pak predstavuje disciplinu, s niz vinarsky tym
pristupuje k vybéru hroznd: pro sva cuvée vybiraji
vyhradné ty nejkvalitnéjsi plody.
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Hlavni parametry

Znacka Brimoncourt
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrtida Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Privlastek Reserva
Plvod Francie, vinice oblasti Champagne

Oblast & obec Céte de Blancs

Klasifikace ptivodu AOC & AOP
Ro¢nik NON Vintage
Zréani 4 roky, lezeni na lahvi
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt méize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed
konzumacf.

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Alergeny upozornéni

Alergeny skupina I.
Zarazeni produktu Sumivé vino
Slozeni odrlidové vino révové
EU & vyrobce

Vyrobce

Champagne Brimoncourt, 84, bd Charles de Gaulle - Ay, 51160, Francie
Champagne Brimoncourt, 84 bd Charles de Gaulle51160 Ay, Francie
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