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Kéd produktu CHA09620

RdZové Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy 35% Chardonnay pro
eleganci a jemnost, 40 % Pinot Noir pro strukturu a barvu a 25 % Pinot Meunier pro
ovocné aroma vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne -
Cote de Blancs, Ay - brut

Jeho jemny porcelanoveé rlzovy plast a viiné rdze, maliny a bergamotu vytvareji
smyslIné a svdné vino, které ohromi véechny degustatory.

Porceldnové rlizovy plast je krasné oZiveny fetézci bublinek tvoricimi tenkou a
konzistentni krajku. Diskrétni ve vini, jemné s citrusovymi a bergamotovymi tény,
poté rozkvétd do melounu a malin. Chut je svéZzi, krémova s ovocnymi aromaty (rdze,
med a skorice). Délku a jemnost oceni vsichni degustatori.

Okouzlujici a elegantni vino které oslovi véechny. V delikatni riZzové barvé, s tony

CHAMPAGNE

WMONCOU“{ ovoce a s aromatem rlzi, malin a bergamotu, svlidné a vnadné. Vino prekrasnych

BRUT ROSE

rlzovych tond oZivuji fetizky bublin tvofici tenky a konzistentni proud.
Toto skvéle vyvazené vino je perfektni jako aperitiv, ale hodi se také k syrim jako

BRIMONCOURT Chaource, Brie, Salers a desertim Feuillantine s lesnimi jahodami nebo malinovymi
macaroon.
L 4 4 Tény citrust, meloun a malin v Ustech je citit med a skofice. Gurmanské sampariské
pro zvlastni prilezitosti!
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Jiz tfi stoleti je Sampariské synonymem pro
vytfibenou gastronomii, jemnost a vytfibeny styl
Zivota - tzv. savoir-vivre... Znacka Brimoncourt je
nasi poctou témto nad¢asovym hodnotdm
Sampaniského: eleganci, nezavislosti, sdileni a
lehkosti. Samparnisky déim Brimoncourt, ktery se
nachazi v zahradach a vice nez 200 let starych
budovach v Ay, prfimo v historickém centru vinic,
koupil Alexandre Cornot v roce 2008. Vinarska
oblast Champagne mé exkluzivni terroir diky své
zemeépisné poloze, drsnému klimatu, kopcovitému
¢lenéni a vlastnostem podlozi. Spole¢nost
Brimoncourt se zabyva udrzitelnym péstovanim révy
vinné, pficemz dba na vyzivu pldy a zachovani
biologické rozmanitosti v priibéhu celého vini¢niho
cyklu. Od svého opétovného uvedeni na trh v roce
2013 si Sampanské Brimoncourt postupné ziskava
prizen na domacim trhu i v sousednich zemich. vV
roce 2008 se Alexandre Cornot rozhodl vdechnout
novy zivot historické, avSak tehdy zcela opusténé
znacce Sampanského. Soudé podle jeho zivotopisu
je Alexandre muzem mnoha rozmanitych talentl a
osobitého, az svérazného stylu. Vzhledem k tehdejsi
ekonomické situaci Slo bezpochyby o velmi odvazny
krok. V soucasné dobé spadd Brimoncourt spise do
kategorie ,négociant” (obchodnich domd) nez mezi
péstitele, kteri vyrabéji Sampanské vyhradné z
vlastnich hrozn(. To se vdak v budoucnu zméni,
nebot firma investuje do vlastnich vinic. S timto
rozvojem planuje Brimoncourt také presunout vétsi
¢ast vyroby vina do svého nové zrekonstruovaného
sidla. Stejné jako tato zapomenutd znacka ¢ekala na
své znovuzrozeni, potfebovala jej i historickd budova
byvalé tiskarny, ktera se nyni stala novym domovem
tohoto vinarstvi. Skladby zahrnuje ve vinarstvi
Brimoncourt Ctyri cuvée bez uvedeni ro¢niku. Prvnim
z nich bylo v roce 2013 uvedené Brut Regence,
nasledované hned v dalSim roce verzemi Rosé a
Blanc de Blancs; nejnovéjsim prirlistkem je pak
Extra Brut. V budoucnu se planuje také uvedeni
ro¢nikového Sampaniského (tzv. millésime). VSechny
lahve zdobi klasicky jednoduché etikety, avsak v
jedine¢ném designu darkovych krabic se odrazi
uméleckd minulost Alexandra, zakladatele znacky.
Za zminku stoji zejména osobita ilustrace na
darkovém baleni Brut Regence, na niz je vyobrazena
Zirafa ve vojenské uniformé. Volba padla na Zirafu
mimo jiné proto, Ze jde o zvife, které nikdy nepije
samo. Zirafa rovn&z symbolizuje dalekosahlou vizi
znacky - diky svému dlouhému krku ma totiz lepsi
rozhled nez jakékoli jiné zvife. Vojenskd uniforma
pak predstavuje disciplinu, s niz vinarsky tym
pristupuje k vybéru hroznd: pro sva cuvée vybiraji
vyhradné ty nejkvalitnéjsi plody.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Pdvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Rocnik

Zrani
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

Brimoncourt
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
rlzova & rosé & pink
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne
Cote de Blancs
AOC & AOP
NON Vintage
4 roky, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev
750 ml
12,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Alergeny upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozeni

EU & vyrobce

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miZe obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Oxid siricity a siricitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

nebo 10 mg/l
Sumivé vino
odriidové vino révové

Champagne Brimoncourt, 84, bd Charles de Gaulle - Ay,

51160, Francie



