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Kéd produktu CALO0428

Calvados je palenka destilovana z drti mostovych jablek,
trebaze teoreticky se mize délat i z hrusek. Zkvaseny rmut
se tradi¢né dvakrat destiluje a nechava se zrat v dubovych
soudcich az 25 let.Napoj byl nazvan podle normandského
départementu Calvados ( Francie ) , ktery byl zase
pojmenovan po Spanélské galeoné El Calvador, jez
zkroskotala na skalnatém normandském pobrezi. Jako
Calvados se mUze oznacovat pouze jable¢na palenka z
francouzkych kraji Normandie, Bretané a Maine.Tyto oblasti
jsou soucasti systému Appelation d“Origine Controlée ( AOC ),
jimz se fidf francouska produkce vina, a AOC produkujicich
calvados je 11. Nejlepsi destilat je z malé Ustredni oblasti
Pays d’Auge. K vyrobé calvadosu Ize pouzit asi 50 rliznych
odrid jablek, coz umozniuje spoustu variaci stylu - od sladsich
a mékcich po sussi a jiskrnéjsi.Vétsina vyvazenych calvados(
je stara Sest let, ale daji se najit i vieux ( staré ) calvadosy,
které budou hladsi a bohatsi s lepsi vyvazenosti. Po téchto
starSich verzich ( pfes Sest let ) bychom se méli
poohlizet.Zkuste ochutnat, calvados pijte Cisty - jemny
calvados je pfrilis dobry na to, aby se s né¢im michal.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Calvados je pélenka destilovana z drti moStovych
jablek, trebaZe teoreticky se mlze délat i z hrusek.
Zkvaseny rmut se tradi¢né dvakrat destiluje a
nechdva se zrat v dubovych soudcich az 25 let.Napoj
byl nazvan podle normandského départementu
Calvados ( Francie ) , ktery byl zase pojmenovan po
Spanélské galeoné El Calvador, jez zkroskotala na
skalnatém normandském pobrezi. Jako Calvados se
mdzZe oznadovat pouze jable¢na palenka z
francouzkych krajd Normandie, Bretané a
Maine.Tyto oblasti jsou soucasti systému Appelation
d’Origine Controlée ( AOC ), jimz se fidi francouska
produkce vina, a AOC produkujicich calvados je 11.
Nejlepsi destilat je z malé Ustredni oblasti Pays
d’Auge. K vyrobé calvadosu lze pouzit asi 50
rlznych odrld jablek, coz umozZiuje spoustu variaci
stylu - od sladsich a mékcich po sussi a
jiskrnéjsi.Vétsina vyvazenych calvadost je stara Sest
let, ale daji se najit i vieux ( staré ) calvadosy, které
budou hladsi a bohatsi s lepsi vyvazenosti. Po téchto
starSich verzich ( pres Sest let ) bychom se méli
poohlizet.Zkuste ochutnat, calvados pijte Cisty -
jemny calvados je pfiliS dobry na to, aby se s né¢im
michal.

Hlavni parametry

Znacka Boulard
Druh tradi¢ni francouzsky CaIvagPZLI:;é/s
Detail vyzrala palenka v drevnych sudech
Plvod Francie, Normandie
Privlastek V.S.0.P.
Objem 30 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hold lahev, miniaturka

LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni Calvados

La Martiniquaise 85 rue de I'Hérault

Vyrobce Charenton-le-Pont Val de Marne
94220, Francie
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny v . . L
- slozeni a alergeny jsou k dispozici na
upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



