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Kéd produktu F0112801

UzZ asi nemusite nikomu fikat, ze vina z Bordeaux jsou
naprosto Spi¢kova. Limitovany Mouton Cadet Bordeaux
Héritage AOP od barona Philippe de Rothschilda pUsobivé
dokazuje, Ze tato Spic¢kova tfida nemusi byt nutné
nedostupna.

Aromaticka hustota pak blahosklonné a hedvabné klouze po
jazyku, ktery okamzité za¢ne opatrné ochutnavat viné.
Cervené vino si pomalu prorazi cestu, aniz by do néj okamzité
uderilo kladivem a ve spéchu vysypalo cely bali¢ek vini.
Misto toho mdze vasnivy milovnik vina pocitovat potéseni z
ovocné palety, kterd je mu blahosklonné predloZena. Plody
rozvinou sv{j pIny potencial dousek po dousku. Spousta
tmavych bobuli a nékteré peckoviny jsou doprovazeny
prijemnym dubovym korenim a jemnou vanilkou. Dobre
strukturované trisloviny dovedné zavrsuji poZitek, nez Mouton
Cadet Héritage sklouzne do dlouhého, stavnatého zaveéru.
Baron Philippe de Rothschild's Héritage je limitované cuvée
vyrobené prevadzné z Merlotu, podporfené malym podilem
Cabernet Franc a Cabernet Sauvignon. Hrozny pochdazeji z
vybranych pozemkl a pouZivaji se pouze zdravé a plné
vyzralé hrozny. Jsou vinifikovany oddélené od sebe. Celkem
vino zraje 24 mésicd.

K ¢ervenému vinu tak aromatickému jako je Héritage se
nejlépe hodi propracovand tmava jidla, jako je entrecéte se
smazenymi cibulovymi krouzky s fazolemi a glazovanou mrkvi
nebo dusend jehnéli plec s medvédim cesnekem a népini z
koziho syra. Samoziejmé si také mlzete jednoduse udélat
pohodli u krbu se sklenkou Héritage a aromatickym
doutnikem, jak chcete. Doporucujeme vsak vino dvé az tfi
hodiny pfed konzumaci dekantovat a vychutnat si ho pfi
teploté 16 az 19°C.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Baron Philippe de Rothschild's Héritage je limitované
cuvée vyrobené prevazné z Merlotu, podporené
malym podilem Cabernet Franc a Cabernet
Sauvignon. Hrozny pochézeji z vybranych pozemk
a pouzivaji se pouze zdravé a plné vyzralé hrozny.
Jsou vinifikovany oddélené od sebe. Celkem vino
zraje 24 mésicl. Stejné jako jeho tvirce, baron
Philippe de Rothschild, je ¢ervené vino Héritage
plsobivé vsestranné a kosmopolitni. Tato
mnohostranna povaha je patrna jiz v barvé, kterou
vino z Bordeaux pretéka do poharu na ¢ervené vino.
Radi byste ponorili svij stétec do nadherné jiskrivé
karminové Cervené s tmavymi odlesky, abyste
zjemnili bilé platno. Ale pak se toho zdrzime a radéji
méme nos hluboko ve sklenici. Ze to bylo dobré
rozhodnuti, potvrzuji Cichové receptory, které se
setkdvaji s Uzasné hustym, aromatickym buketem
dobre vyzralého Cerného rybizu, tmavych tresni a
lesnich borlivek, podporenym prijemné teplymi,
korfenénymi prazenymi tény a jemnym nadechem
sladkého. vanilka, ta z Mouton Cadet Bordeaux
Héritage AOP od barona Philippe de Rothschilda
vdéci za zrdni v dubovych sudech. Dojmy z nosu
jsou tak husté, ze témér nedobrovolné zacnete
zvykat, protoze témér citite viné.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Barva

Odrida

Charakter

Plvod
Klasifikace pavodu
Rocnik

Zrani

Produkce

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Mouton Cadet
aristokraticka Bordeaux vina
cervend

Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

Bordeaux
AOC & AOP
2018

2 roky, Barrique, v dubovych
sudech

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

hola lahev
750 ml
13,50 %

LMIV & Doplinkové parametry

Alergeny
upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozenf

Vyrobce

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

vino
odrGdové vino révové

Chateau Mouton Rothschild, 33250
Pauillac, Francie



