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EAN 8716000965295
Kéd produktu LI003755

Ovocny likér nazvany podle prevladajiciho pouzitého ovoce,
tzv. ""krém"" o obsahu cukru minimainé 28 %. K vyrobé likéru
jsou pouzity aromatizujici a ochucujici latky, jako byliny,
koreni, semena, jadra peckovin, klira citrusd aj.. Ty se ulozi
do neutralniho alkoholu, poté se za nékolik dnl az tydn(
kompozice podrobi redestilaci (za teploty bodu varu
alkoholu), perkolaci/degeraci (kompozice se zahreje na 55 °C
a nechd se protékat cedicim sitem) nebo maceraci (za

3 studena).
" {
7 J Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
= Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Nékdy se kombinuji meziprodukty rliznych metod.
Jedna se o nejstarsi znacku destilatd na svété. Lucas
Bols vyrabi uz pres 430 let likéry a genevery, které
se vyvazeji do celého svéta. V roce 1652 se narodila
vlivnym obchodnikem ve zlatém véku, kdy
Amsterdam predstavoval obchodni centrum svéta.
Diky tomu mél pravo prvniho vybéru novych bylin a
koreni, které privazeli ndmorni kupci ze Zapadni
Indie. SpoleCnost Lucas Bols se soustfedi na vyrobu

prémiovych likérl z téch nejkvalitnéjsich ingredienci.

Tajné rodinné receptury se pfi vyrobé likér( Bols
pouzivaji dodnes.

Hlavni parametry

Znacka Bols
Druh likér z ovoce
Plvod Holandsko
Prichut Broskve
Charakter ovocné, sladké & Dolce & Doux &

zbytkovy cukr nad 45 g/l
Objem 700 ml
Alkohol ABV 17,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni likér
voda, lih, cukr, ovocné aroma,

Sllezent regulator kyselosti: E330

Lucas Bols N.V., Paulus

Vyrobce Potterstraat 14 1071 CZ Amsterdam

Nizozemsko

Upozornujeme, ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny " ) . .

b slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozorneéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



