Bologne ,, XO ” aged Guadeloupe rum 42% vol. 0.70 |

» » Guadeloupe

Kéd produktu RU017910
EAN 3305100430037

Velkolepa elegance doprovazena jemnosti. Zpocatku ma
aroma kandovaného pomerance a medu, které se vyvine
do tond krvavého pomerance, cukrové titiny, skofice,
karamelu cramella a toastového dreva. Kdyz se otevre,
odhali ndznaky zazvoru, $afrdnu, merunék a
pomerancovych kvétl. Na patre je chutné, zravé,
komplexni a zahalujici do ddlezitych korenitych ton(, které
doprovazeji dlouhy zavér.
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RHUM
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XO Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
RHUM
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Popis

Rodina Bologne pfijela do Guadalupe v roce 1654 a
rozhodla se postavit cukrovar na Grodnych pidach
Soufri?re (na vulkanickych pddach). V roce 1830 prosel
kolem Jean-Antoine Ame-Noel. Jako prvni ¢ernoch ,od
narozeni svobodny" se stal majitelem pomérné
velkého pozemku (114 hektar(l) a v roce 1887 se z
cukrovaru stal lihovar. Nasledovaly roky smiseného
bohatstvi az do roku 1930, kdy Louis Sargenton-
Callard ziskal palirnu. S velkou trpélivosti pfestavél
plvodni majetek tim, Ze ziskal také nedaleké
Beauvallon a La Coulisse. Louis navic investuje do
ziskani novych pozemkd ve vychodni ¢asti sopky, diky
¢emuz je palirna nezdvisla na dodavkdach cukrové
trtiny. Rhum Bologne je jednou z mala paliren na
svété, kterd destiluje vyhradné stdvu z vlastni cukrové
titiny. Lihovar ve skutecnosti vlastni plantaze cukrové
trtiny, které se nachazeji na vyjimecénych vulkanickych
pldach protkanych morskym vankem. Kazdy pozemek
je osazen optimalni odridou cukrové trtiny pro terroir.
Kromé toho, nezavislym rizenim sklizné Rhum Bologne
vyrazné zkracuje dobu, ktera uplyne od sklizné do
pfijezdu do palirny, ¢imz se minimalizuje riziko
oxidace. Bologne rumy se vyznacuji stylem destilace,
ktery uprednostiiuje vyraz Gzemi a rozmanitost sudu,
jemnost a eleganci. Bologne z{stava posledni
destilérkou Guadalupe, kterd destiluje v médéném
sloupci ,Savalle” z roku 1965, coz umozhuje
dosahnout maximalniho vyjadreni vini. Destilat
vychazi z jedné kolony pfi teploté asi 70 ° a vSechny
stafené rumy jsou rafinovany v tropickém klimatu
ostrova.

Hlavni parametry
Znacka Bologne
Objem 700 ml

LMIV & Doplnkové parametry
Vyrobce Distillerie Bologne

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



