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Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrdy 65% Pinot Noir a 35% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vina'ské oblasti Champagne - Vallée de la Marne - brut

Srdcem BOLLINGER Grande Année je harmonické spojeni dominantné Pinot Noir z prestiznich vinic vAy a Verzenay, kde ziskava svou silu a strukturu, a Chardonnay z elegantnich
Chouilly a Oiry, dodavajici jemnost a svézest. Tato peclivé vybrana smés odrazi dokonalost terroir a mistrovstvi vinafd. S dosazi 8 g/l je dosazeno té nejjemnéjsi rovnovahy, kterd
nechava vyniknout pravou esenci hroznl.

Vyjadreni roku u $ampariského znamena, Ze tento ro¢nik byl tak vyjimecné kvality, Ze mohly byt na vyrobu pouzity pouze perfektné zralé hrozny z jednoho roku. Charakteristika vin
Grande Année tézi z vyjime&ného terroiru a tradi¢nich vyrobnich postupd. Primarni fermentace probihd v dubovych kédich .V3echny hrozny pochézeji z Grand & Premier Crus. Pied
vystavenim toto vino zrélo alespon 5 let ve sklepenich. Vino zaujme svou aromatickou komplexitou a dobrym vyvazenim v Ustech.

Prvni kvaseni ¢asti hrozn probihd v dubovych sudech starych 20 let - Z&dnd nahoda, ale precizni volba, ktera proptj¢uje tomuto vinu jeho nezaménitelnou komplexnost a hloubku chuti.
A pak to nejlepi: béhem druhého kvaseni je ldhev uzaviena tradi¢nim korkem, kdy mikro-oxidace jemné tvaruje kazdy bublinku, aby vysledkem byl Samparisky skvost s hlubokym,
nezapomenutelnym charakterem. To neni jen zréni, to je alchymie dokonalosti.

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

expedujeme ihned
na dotaz do 7 dni
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Popisl - o B Hlavni parametry

Leyzgendvarlm samvp?n/ske prod,ukovane .Jen ve Znatka Bollinger
vyjimecnych ro¢nicich. Jedna se o vlajkovou lod' .
domu Bollinger pouze z Pinot Noir a Chardonnay. Druh sumive vino
Vino zlaté a jemné jantarové barvy. Aroma je silné Detail francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
ovocné, pfipomina ananas a cerstvé pecivo. Chut je Péivod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
lahodna a svézi, vytrvalym a jemnym perlenim. Barva bila
Boleger La Grande Année je obll’beurjou zngcjkuu . Ro&nik 2015
bl’ltS}/(ehD age.nta Jame§e Bonda., muz?tne,m spatfit Oblast & obec Vallée de la Marne
napfiklad ve filmech Diamanty jsou vécné (1971) ” N

nebo Zit a nechat zemfit (1973). Bollinger se stal Klasifikace pvodu AOC & AOP
nedilnou soucasti filmd s Jamesem Bondem. Jisté si Klasifikace vinice ler Cru & Premier Cru
vzpomenete, jak Bond vzdy klidnym hlasem pronese Odréda Chardonnay, Pinot noir
- Sampariské prosim - a na scénu "pfichazi" Privlastek cuvée Prestige
BoHi]nger. Diky propojeni s rodinou vétvi Villermontd Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
sahd historie rodiny Bollinger v oblasti Champagne Wrob druhotné kvagent vi lahvi & metoda Ch

do 17. stoleti. V této dobé uz tato rodina vlastnila yroba ruhotne kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
vinice v Ay a Cuis. V roce 1829 doslo v historickém Zréni 5 let, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
mésté Ay Atanasem de Villermont a Jacquesem Objem 750 ml
Bollingerem k zaloZeni Sampariského domu. Jiz od Alkohol ABV 12,50 %
pocatku nebyla tato firma pouze vyrobcem Baleni dérkové, krabitka & tuba, Luxusni

Samparniského, ale zarover i péstitelem vinné révy
na nejlepsich vinicich. S rostoucimi pozadavky na

LMIV & Doplitkové paramet
velké mnozstvi kvalitnich hrozni nasledovalo & Doplikové parametry

zakoupent dalZich vinic. Ve viastnictvi Bollingeru tak ~ 2akonné zafazeni Sumivé vino
skongily nékteré z vybranych ,cru” v Louvois, Bouzy, ~ Slozeni odriidové vino révové
Tauxiéres, Verzenay, Grauves, Bisseuil, Champvoisy, Vyrobce Champagne Bollinger, 20 Boulevard Maréchal de Lattre, 51160 Ay, Francie
Passy-Grigny. Jako zatim poslednfi byly zakoupeny Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
pozemky ve Vertus a Epernay. Tato expanze a Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

ziskani celosvétové reputace bylo zakonité spojeno s
modernizaci a rozsifovanim vyroby. Od roku 1918
tak zakladatelCv vnuk Jacques Bollinger postavil
nové budovy a rozsifil sklepy. Jeho Usili viak bylo
ukonceno pred¢asnou smrti v roce 1941.
Pokracovani tak spoinulo na bedrech jeho Zeny Lily,
kterd se tohoto Ukolu chopila s obrovskym
odhodlanim a Usilim. Dokazala v programu svého
zesnulého muze pokradovat nejen béhem tézkého
vélecného obdobi, ale také v daldich tficeti letech a
stala se tak legendou nejen v rodiné Bollingerd, ale i
v celé oblasti Champagne. Spole¢nost zstava
nadale nezavislou a jeji firemni know-how je
predévano z generace na generaci. Od roku 1994 je
firma fizena Ghislainem de Montgolfierem, coz je
zakladatel@v pra-pravnuk. V sou¢asnosti Bollinger
obhospodafuje 151 hektard vinic, nachézejicich se v
klasifikaci grand cru nebo premier cru. Diky tomuto
mnozstvi je Bollinger jednim z mala domd, ktery
dokaze své pozadavky na hrozny ze 70 % uspokojit
svoji vlastni produkci. Na vinicich dominuje Pinot
noir, ktery je zaroven dominantnim ve vyrabénych
smésich a ur¢uje tak styl a charakter Bollingeru.
Dale se zde péstuje Chardonnay a Meunier. Pfi
lisovani hrozn( si Bollinger ponechava pouze $tavy z
prvniho lisovani, tzv. cuvée. Vysledky druhého
lisovani, tzv. taille jsou odprodany. Vyjimkou tvofi
taille z Chardonnay, které je v pfipadé velmi
dobrého ro¢niku uchovano. Prvni fermentace
probiha oddélené pro jednotlivé crus a odrldy. V
préimérnych nebo $patnych roénicich, kdy je vino
ki'ehké a je potfeba mit nad fermentaci lepsi
kontrolu, vétsina vin kvasi v malych nerezovych
tancich s kontrolovanou teplotou. Naproti tomu pfi
dobré nebo vyborné sklizni se k tomuto Géelu
pouzivaji dubové nadoby o obsahu 205, 225 a 400
litr8. Tyto nadoby jsou jiz dostate¢né staré, aby vino
neovlivnily dubovym aroma ¢i taniny a zlstalo
pouze pfirodni aroma a chuté vina. Jako maloktery
producent $ampariského produkuje Bollinger pouze
dvé rozdilné smési: Special Cuvée a Grande Année.
Prvni z nich je klasickou verzi $ampafiského nejvyssi
kvality vyrabéné z variaci hrozni, pfevazné Pinotu
noir (okolo 60 %). Naproti tomu smés Grand Année
se vyrabf pouze ve velmi dobrych rocnicich z Pinotu
noir (65-70 %) a Chardonnay. Nejvyssi verzi
Sampariského je pak Bollinger R.D. (recently
disgorged = nedavno degorzované), coz je Grand
Année, které prochazi mnohem del$im zranim v
mistnich sklepenich. Tato prodlouzena doba na
kalech se pohybuje mezi 8 -25 roky. Grand Année se
vyrabi také ve verzi Rosé, vznikajici pfidanim
Cerveného vina z vinice Cote aux Enfants, ¢imz
Sampariské ziska télnatost a ovocnost. Poslednim
Bollingerem produkovanych Samparnskym je Vignes
a la Francaise, coZ je Cisty Pinot noir vyrdbény ve
starych dubovych nadobéch z hroznli pochazejicich
ze tfech jedine¢nych parcel v okoli Ay a Bouzy,
jejichz kere jako zézrakem unikly zkaze, pfi které
phylloxera zni¢ila vsechny vinice v oblasti
Champagne.
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