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Kéd produktu CHAM3175

ROzové Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 50% Chardonnay a 50% Pinot Noir
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - brut

Prvni Cuvée Elisabeth Salmon pochazi z roku 1988, kdy vzniklo na pocest manzelky zakladatele domu.
Toto vynikajici cuvée je charakteristické svou delikatni jemnosti. Jedna se o smés 50% Chardonnay a 50%
Pinot Noiru a malého podilu ¢erveného Pinot Noiru z vinice v Mareuil-

sur-Ay.

Svétle rlizova barva ma ¢etné oranzové odlesky a perlenf je velmi jemné a persistentni. Ve vini prevladaj
drobné cervené plody zejména divoké lesni jahody. Design lahve pochdzi z roku 1818 a etiketa byla
navrzena v roce 1968 a upravena v roce 2002. Jedna se o

opravdovy skvost mezi rizovymi Sampariskymi. Champagne se obecné vyborné snoubi s celou Skalou
pokrm(. Fantazii se meze nekladou.

Toto vino je samo o sobé velkym gurménskym zézitkem.

LA AT ON Nicolas-Francois Billecart zaloZil tuto rodinnou firmu jiz v roce 1818. Nazev vznikl kombinaci jeho jména a
divciho jména jeho manzelky Elisabeth Salmon.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis Hlavni parametry

Vino vyrobené z hrozn@ vinné révy z vinic Premier a Znacka Billecart Salmon
Grand Cru - Chardonnay z Céte des Blancs, Premier PR

a Grand Cru Pinot Noir Montagne de Reims, Ay and Druh >umive vino
Mareuil-sur-Ay Pinot Meunier z pravého svahu Vallée ~ Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
de la Marne. Z&fivy Zluty krystalicky vzhled se Produkce raritni kousek
zlatymi glitry, ktery ozivil svételny kordlek trvalych Pavod Francie, vinice oblasti Champagne
jemnych bublin. Je zde ¢ichovy vliv diky bohatosti Barva riiZova & rosé & pink
harmonickych vyrazd (suché ovoce, Cerstvé Oblast & obec Vallée de la Marne

citrusové a bilé ovoce) spojené s jemné maslymi
svidnymi tény. Definovany aromaticky podtén,
ktery vyjadruje zralou komplexitu spojenou s

Klasifikace plvodu
Odrlda

AOC & AOP
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

vinifikaci v dubovych sudech. Hladké a osvézujici Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
textura zvysuje krémovy pocit, kterému dominuje Vyroba druhotné kvagenf vina na lahvi & metoda Champagne

krdsna ztuzujici zivost. Vybuch chuti (tény grilované Zrani 10 roke, lezeni na lahvi
briosky, toffee) diky vyrazné sile a zralosti, ktera je .

znadmkou velkych vin $ampafiského Spi¢kova kvalita QL e
byla mottem rodiny Billecart-Salmon z Mareuil-sur- Alkohol ABV 12,00 %
Ay jiz od samotného pocatku. Dokladem je zajem ze Baleni hola lahev
strany obchodnikd s vinem v USA i ruské

aristokracie, a pozdéji v druhé poloviné LMIV & Dopliikkové parametry

devatendctého stoleti i mnoha prestiznich R D — v vilng

evropskych dvor(. Od zaloZeni se vedeni a tradice
podniku dédi z otce na syna. Nyni je sedmou
generaci rodu, v roce 1992 prevzal spravu Frangois
Rolland-Billecart od otce Jeana Rollanda-Billecarta a

Slozeni

Vyrobce

odrdidové vino révové

Champagne Billecart-Salmon S.A. 40 rue Carnot - BP 8 51160 Mareuil-sur-Ay

(Ay-Champagne), Francie

¥idi podnik dodnes. Je to zarukou petrvavajici kvality Alergeny skupina I. Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
a autenticity jejich Sampanskych vin, kterd jsou

cenéna mnoha aristokraty a rovnéz prestiznimi

Upozoriujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a

Alergeny upozornéni alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

restauracemi po celém svété. Billecart-Salmon
nakupuje hrozny z 35 Crus Champagne od svych
stalych dodavateld, z nichz mnozi dodavaji domu
hrozny jiz pres 200 let. Chardonnay a Pinot Noir
pochazi vyhradné z vinic Premiers a Grands Crus.
Vinarstvi sidli v srdci regionu Champagne ve
vesni¢ce Mareuil-sur-Ay na brehu reky Marny.
Spitkova kvalita byla mottem rodiny Billecart-
Salmon jiz od samého zaloZeni v roce 1818, kdy se
Nicolas Francois Billecart ozenil s Elisabeth Salmon.
V roce 2018 probéhla velkolepd oslava vyrocni 200
let tohoto stéle rodinného domu, patficiho tim
padem mezi jeden z poslednich dom( ,Grandes
Marques” v rukou plvodni rodiny zakladateld.
Stavajici management je sedmou generaci rodu a
zarucuje pokracovani tradic jeho predkd. Celkova
plocha vinic, které diim kontroluje je pres 270
hektard. Z lisovani se pouziva pouze nejkvalitnéjsi
¢ast lisovani - cuvée. V poslednich letech stoupd
podil kvasenych vin na sudech a také vyznamné
narostl podil rezervnich vin v nero¢nikovych cuvée.
Rosé je specialitou domu a ve své kategorii je
absolutni referenci regionu Champagne. Ro¢nikova
Prestige Cuvée nesou jména obou zakladateld
domu, avsak nejvétsi chloubou je bezesporu
prestizni ro¢nikové Cuvée Le Clos Saint-Hilaire Blanc
de Noirs z malé vinice Grand Cru pfiléhajici pfimo k
budové vinarstvi s vysadbou Pinot Noir z roku 1964
pIné v biologickém rezimu. S Champagne Billecart-
Salmon se setkéte v nejlepsich gastronomickych
restauracich po celém svété.

konzumaci.



