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CHAMPAGNE
BILLECART-SALMON

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

le Reserve ” brut Champagne Aop

Kéd produktu CHAM3120

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 45% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir a 25%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Valée dela
Marne - brut

Toto cuvée representuje 70% produkce domu Billecart Salmon. Vyznacuje se velmi jemnym a
dlouho trvajicim perlenim. Ma vyzralou svézi vini, které dominuje aroma zralé hrusky podbarvené
vlni suché travy. Chut je dlouhotrvajici a je korunovana svézim zdvérem na patre. Rozvinuti
bohatého buketu cuvée je vysledkem procesu zrani v tradi¢nich sklepich domu Billecart-Salmon.
Harmonické a vyborné vyvazené cuvée Brut Réserve je mozno vychutnavat pfi rliznych
prilezitostech k celé skéle pokrmd.

Champagne Billecart Salmon Brut Réserve predstavuje elegantni a harmonické smiseni tf odrdd,
Chardonnay, Pinot Noir a Pinot Meunier, z tfi rliznych ro¢nikl z regionu Marne. Slozeni zdstalo do
dnes nezménéné od roku 1945. Elegantni, uslechtilé a harmonické vino. V aroma je intenzivnéjsi a
elegantni a prfipomina maslové susenky, broskve a jablka. V chuti ma vino intenzivni a jemné
perleni a dominuji zde tény karamelu, masla a zralého sadového ovoce...

CHUT: Jemné potéseni z delikatni textury je dopInéno jemnou vinitou a koncentrovanymi aromaty.
Toto vino okouzluje harmonickou smési lakavych chuti (jablko, kfupava hruska a citrusy) a
prazenych ténd. Dlouhy, pretrvavajici zavér se vyznacuje svéZesti a mineralitou.

AROMA: Cisté a pfesna intenzita s éterickym charakterem, po niz nésleduje ¢isty vyraz jasného,
prirozeného ovoce. S aromatickou presnosti (bilé peckové ovoce a Cerstvé ovoce) se toto vino
vyviji do lahodného kvétinového kouzla s jemnymi suSenkovymi aromaty.

IdedIni partner pro kazdou pfilezitost. Je perfektni jako aperitiv a Ize ho vychutnat s Sirokou Skélou
pokrmi.
Podavejte pfi teploté: 8 °C/ 10 °C

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

S nadechem slamové Zluté barvy se toto cuvée
vyznacuje jemnosti pomalu stoupajicich bublinek a
pretrvavajici, bohatou pénou. Celkové vyzaruje
zarivou zarivost a jiskrivou mladost. Champagne
Billecart Salmon Brut Réserve predstavuje elegantni
a harmonické smiseni t¥i odrad - Chardonnay, Pinot
Noir a Pinot Meunier z tfi riiznych ro¢nikd z regionu
Marne. SloZeni zlstalo do dnes nezménéné od roku
1945. Presné slozeni a vyroba je tajemnstvi domu.
Ve vini svézi kvétinové tény a zrald hruska. Toto
svezi plné Sampanské se hodi jako aperitiv, ale také
k nejriiznéjsim pokrmdm. Podava se vychlazené na
8°C. Ve vhodnych podminkach mlze byt
archivovano az 10 let. Spi¢kova kvalita byla mottem
rodiny Billecart-Salmon z Mareuil-sur-Ay jiz od
samotného pocéatku. Dokladem je zéjem ze strany
obchodnikd s vinem v USA i ruské aristokracie, a
pozdéji v druhé poloviné devatenactého stoleti i
mnoha prestiznich evropskych dvorl. Od zaloZeni se
vedeni a tradice podniku dédi z otce na syna. Nyni je
sedmou generaci rodu, v roce 1992 prevzal spravu
Francgois Rolland-Billecart od otce Jeana Rollanda-
Billecarta a fidi podnik dodnes. Je to zarukou
pretrvavajici kvality a autenticity jejich Sampanskych
vin, kterd jsou cenéna mnoha aristokraty a rovnéz
prestiznimi restauracemi po celém svété. Billecart-
Salmon nakupuje hrozny z 35 Crus Champagne od
svych stalych dodavatel(, z nichz mnozi dodavaiji
domu hrozny jiz pres 200 let. Chardonnay a Pinot
Noir pochazi vyhradné z vinic Premiers a Grands
Crus. Vinafstvi sidli v srdci regionu Champagne ve
vesni¢ce Mareuil-sur-Ay na biehu rfeky Marny.
Spi¢kové kvalita byla mottem rodiny Billecart-
Salmon jiz od samého zaloZeni v roce 1818, kdy se
Nicolas Francois Billecart ozenil s Elisabeth Salmon.
V roce 2018 probéhla velkolepa oslava vyroc¢ni 200
let tohoto stéle rodinného domu, patficiho tim
padem mezi jeden z poslednich domd ,Grandes
Marques” v rukou pdvodni rodiny zakladatel(.
Stavajici management je sedmou generaci rodu a
zarucuje pokracovani tradic jeho predkd. Celkova
plocha vinic, které dim kontroluje je pres 270
hektard. Z lisovani se pouziva pouze nejkvalitnéjsi
Cast lisovani - cuvée. V poslednich letech stoupa
podil kvasenych vin na sudech a také vyznamné
narostl podil rezervnich vin v nero¢nikovych cuvée.
Rosé je specialitou domu a ve své kategorii je
absolutni referenci regionu Champagne. Roc¢nikova
Prestige Cuvée nesou jména obou zakladateld
domu, avsak nejvétsi chloubou je bezesporu
prestizni ro¢nikové Cuvée Le Clos Saint-Hilaire Blanc
de Noirs z malé vinice Grand Cru pfiléhajici pfimo k
budové vinarstvi s vysadbou Pinot Noir z roku 1964
plné v biologickém rezimu. S Champagne Billecart-
Salmon se setkate v nejlepsich gastronomickych
restauracich po celém svété.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pavod

Barva

Roc¢nik

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Odrlda
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry

Z&konné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

le Reserve ” brut Champagne Aop

Billecart Salmon

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

bila

NON Vintage

Vallée de la Marne

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
4 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

Sumivé vino
odrdidové vino révové

Champagne Billecart-Salmon S.A. 40 rue Carnot - BP 8 51160

Mareuil-sur-Ay (Ay-Champagne), Francie

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozornujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.



