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I 1 Berlucchi 61 Satén je nejuslechtilejsi bilé vino z fady 61 knizeciho domu Franciacorta.

e | Vyrobeno ze 100% cistych hroznll Chardonnay. Pochézi z riznych obci Franciacorta. Vétsina

vinic je vlastnéna spolec¢nosti, zatimco jiné jsou soukromé, viastnéné pridruzenymi
spole¢nostmi, ale garantované dohledem technikd Berlucchi. Vynos na vinici je variabilni, od
80 do 100 centl hroznl na hektar, pfi vynosu mostu 55 %. Proces vyroby vina, po¢inaje
jemnym a progresivnim lisovanim hroznd s frakcionaci most(, pokracuje alkoholovym
kvasenim v ocelovych tancich. Zrani a priprava cuvée tedy probihd na jare po sklizni. Poté se
lahvuje za pouZiti sirupu vyrobeného pri 20 g/l cukrl a vybranych kvasinek. Kone¢né
zuslechtovani probihd v kontaktu s kvasinkami po dobu nejméné 24 mésicl, po kterych
nasleduji dalsi 2 mésice po degorzmentaci.

BERLUCCHI
Organoleptické vysetfeni ndm dava vino s vizualnim vzhledem vyznacujicim se jemnou a
krémovou pénou. Vynikajici perzistence a pfitomnost velmi svétlé a tenké koruny. Perldz je
jemna a souvisla. Barva Berlucchi 61 Saten je intenzivni slamové zlutd, nejsou patrné zadné
nuance a odlesky jsou zlaté, rafinované a luxusni. Viné je Siroka a obklopuijici, bohatd,
elegantni, rozmanitd. Jsou zde vyrazné tény zralého Zlutého ovoce a tropického ovoce, které
se postupné koncentruji a poté se vyvijeji do ton kandovanych citrust. Chut je vyrazné

kyselosti a chuti, ma skvélou strukturu, vzéacnou pfijemnost k piti, kterd konc¢i dlouhym a
pfesnym zavérem.
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Popis

Berlucchi 61 Saten je vynikajici jako aperitiv
doprovazeny lehkymi pfedkrmy. Gastronomické
parovani z néj déla idealniho spolecnika pro delikatni
rizota a rybi nebo zeleninova jidla. Zkuste to se
syrovou sunkou ze Sauris, Parmy nebo San Daniele a
nepfilis vyzralymi syry. Poddvéame ve flétnovych
skleni¢kdach pri podavani jako aperitiv nebo ve
vysokych, zizenych sklenicich pfi kombinaci s
uSlechtilymi pokrmy, vzdy pfi teploté 8°C, aby se
zvyraznila viiné a pfijemnost piti. Sumiva vina
Berlucchi se vyrabéji vice nez Ctyricet let. Vina
vznikla realizaci spole¢ného snu Guida Berlucchi a
mladého enologa Franca Ziliani, ktefi chtéli vyrobit
prestizni, italské, Sumivé vino tradi¢ni metodou
kvasenim v lahvi ve stylu nejlepsich vin ze
Champagne. Realizace této odvazné vize zacala v
druhé poloviné padesatych let. Zacatky byly obtizné,
protoze k vyrobé Sumivého vina metodou
champenoise schézelo potrebné vybaveni. V roce
1961 vsak vinarstvi vyrobilo prvnich 3 000 lahvi
""spumante"" ohromujici kvality a finesy, pod
nazvem Pinot di Franciacorta. Toto 1. vino regionu
Franciacorta dalo jméno nejen samotné etiketé, ale
nasledné také celé apelaci. Apelace Franciacorta je
relativné mlada, jednd se o maly region s celkovou
plochou vinic 3000 ha. Jizni hranici tvofi provincie
Brescia, severni hranici pak Lago d’Iseo, které
vzniklo zborcenim ledovce. Padni profily tak tvori
rozmanitou smés dolomitu, Stérku a raseliny. Ve
Franciacorté je 22 vesnic a 122 vyrobc(, 90 z nich
tvori Consorcio di Franciacorta. Berlucchi vlastni 90
ha vinohrad( dalSich zhruba 400 ha si dlouhodobé
pronajima. 80% vinohradd je osdzeno odridou
Chardonnay, 20% pak doplfiuje Pinot Noir a Pinot
Blanc. Pres velkou plochu vinic jsou prace na
vinohradech velmi precizni a prirodni. Vinarstvi razi
filozofii nizkého vedeni a hustsi vysadby 10.000 kefd
na hektar. Pred 3 lety byly vSechny vinice
konvertovany do organického rezimu. V Berlucchi se
sbird pouze ru¢né do mélkych, 18 kilovych beden.
Lisovani celych hroznl ma 3 faze. Samotok se
pouziva pouze pro fadu ro¢nikovych vin Palazo Lana,
15% pro radu Cellarius, zbylé procento vylisovaného
mostu slouzi pro fadu ""61"". Druhé kvaseni a
remuage probiha v hlubokych sklepich 10m pod
zemi pfi teplotach 12-14 stupnll. Dégorement je u
vin Berlucchi provadén podstatné pozdéji, nez co
nafizuje apelacni zakon. Na vina se nespéchd a
dlouhé lezeni na kalech poméha dotvaret hodnotna
vina s finesou a komplexni aromatikou. Franciacorta,
a obzvasté vina od Berlucchi, jsou témi nejlepsimi
Sumivymi viny, které ve svété mlzeme ochutnat.
Franciacorta dnes zazivéa velky boom, hlavné doma v
Italii, prevazné diky trendlm pit méné ale kvalitnéji.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Berlucchi

Sumivé vino

Franciacorta & Sampanskou metodou ztvarnéné vino z Lombardie
Italie, Lombardie

bila

NON Vintage

Franciacorta

DOCG

Chardonnay

Satén

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
2 roky, lezeni na lahvi

1500 ml

12,00 %

darkové, hola lahev, Magnum, Extra size

LMIV & Dopliikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Berlucchi Guido & C. S.p.A. - Via Duranti, 4 25040 Borgonato di
Corte Franca (BS) Provincia di Brescia, Lombardia, Italie

Oxid siricity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/|

Upozorfiujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



