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Kéd produktu RU011710
EAN 3700597361306

Beenleigh nabizi 10-lety rum Tropical Ageing 2013, ktery se
vyrabi z melasy, jez se kompletné vyrabi a zpracovava v
Queenslandu a kvasi se 3 az 4 dny. Tento rum byl nejprve
destilovan v Single Column a poté v Pot Still v srpnu a zafi
2013. Poté zral 10 let v ex-bourbon sudech v palirné v
Eagleby v Queenslandu - tehdy v tropickém klimatu, s
andélskym &gt,25 %.
Barva: hnédaViné: tropické ovoce, guava, jasmin, zraly
meloun, dievo, vanilkaChut: zdzvor, koreni, granatové jablko,
fiky, kardamonzavér: dlouhy, kandovana merurika, mandle,
tiesen, skofice
Pribéh Beenleigh, nejstarsi registrované palirny Australie,
zacind v roce 1865, kdy Angli¢ané John Davy a Francis
Gooding koupili 300 akr( pldy pobliz feky Albert v oblasti
Beenleigh s Umyslem otevfit cukrovar. Pfiblizné ve stejnou
QX dobu James Stewart - zndmy jako ""Bosun"" - cestoval po
fekach Albert, Logan a Brisbane na palubé parniku S.S.
Walrus, oficidlné plovouciho cukrovaru, kde se prebyteéna
melasa tajné pouzivala k vyrobé rumu. V roce 1884 byla lod
nalezena opusténd na bi'ehu a na palubé nebyl nikdo kromé
Bosunova médéného hrnce, ktery pak koupil Davy. Tak se
zrodila Beenleigh Artisan Distillery.
Beenleigh je stdcen do lahvi jako soucast transkontinentdini
rumové rady spolecnosti La Maison du Whisky.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Tato edice rumu Beenleigh potvrzuje mimoradnou
péci a Spickovou kvalitu, na které si nejstarsi
australska palirna, fungujici jiz od roku 1884,
zaklada. Beenleigh 2013 je ro¢nikovy rum vyrobeny
z melasy, kterd byla vypéstovana a zpracovana v
Queenslandu, kde néasledné fermentovala po dobu 3
az 4 dnl. Rum byl destilovan nejdrive v koloné a
poté v kotliku. Nasledné zral 10 let v sudech po
bourbonu v tropickém klimatu palirny v Eagleby v
Queenslandu. Andélska dan béhem zrani presahla
25 %. Na vyznam klimatu na zrani upozoriiuje také
manazer palirny Chris Kim: ,V Beenleigh bychom
mohli témér fici, Ze zrani probiha v subtropickém
klimatu, nebot teploty se pohybuji od 5 °C v zimé az
po 36 °C v |été. Mame pristup k Cerstvé vypusténym
suddim po bourbonu ze Spojenych statd, o které by
stala kazda jina palirna na svété. Diky kombinaci
vys$sich ztrat v sudech po bourbonu a vihkym létdim
mame ro¢ni ztratu az 6 %, coz ¢ini chut rumu jesté
lepsi.” Velier zalozil Casimir Chaix v Janové v roce
1947 jako dovozce a distributor vina a lihovin. V 80.
letech to byla jesté mald rodinnd firma s méné nez
deseti zaméstnanci. To vSe se zménilo v roce 1986,
kdy jej koupil Luca Gargano, byvaly ambasador
znacky pro Saint James, kterému bylo tehdy jesté
dvacet. Pod jeho vedenim vybrali své prvni sudové
whisky v roce 1992 a sv(j prvni rum v roce 1996. V
nasledujicich desetiletich se Velier stal jednou z
nejvice sbératelskych znaek v tomto odvétvi a
Gargano znacku Velier umistil na pozici jedna z
prednich autorit a stac¢iren rumu kdekoli na svété.
Diky Lucovi Gargano se m{ze i normalni smrtelnik
dostat k lahvi, ke kterym by se jinak nedostal.

Hlavni parametry

Znacka Beenleigh
Plvod Australie
Objem 700 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



