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Kéd produktu AR000908

Vinné brandy vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy Ugni blanc (
doplnéné mensinovym podilem dalsich tamnich odrdd Colombard

B a Folle Blanche ) vypéstovanych na vinicich francouzské apelacni
ONLEGRAND oblasti Bas Armagnac

Armagnac Baron Gaston Legrand ma na svédomi rodina Lheraud,
jejiz historie saha az do roku 1680. Vinice pro vyrobu armagnacu
se nachdzely v Petit Champagne, nedaleko mésta Cognac. V roce
1970 prevazl podnik Guy Leroy, ktery prodava konak pravé pod
jménem ,Cognac Guy Lheraud”.

Barva: PIné jantarova.

Nos: Velmi svézi. Fantastické zavany vceliho Ulu, nektar, zlaté
sultdnky, pak prezrala jablka, zralé cerné tresné. Spousta
suSenych Svestek a staré sherry! Je to prosté skvély armagnac
starého stylu.

Usta: Mé&kka, naskakuji tény kolace a tabaku. Ale je tam i dub.
Velmi dobfe integrovéno.

Zavér: Velmi hladky s tény karamelu a fudge.

BARON
GASTON LEGRAND
ARMAGNAC LHERAUD
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Baron Gaston Legrand Bas Armagnac je vysoce
kvalitni francouzska brandy vyrobend v regionu Bas
Armagnac. Brandy se vyrabi ze smési hrozn Ugni
Blanc a Colombard a ma bohaty a komplexni
chutovy profil. Hrozny jsou ru¢né sklizeny a
nasledné fermentovany tradi¢nimi metodami. Vino
se poté destiluje v malych médénych destilacnich
pfistrojich, coz brandy doddva jedinecny charakter a
chut. Po destilaci brandy zraje v dubovych sudech
po dobu minimalné 20 let, coZ ji umoZiuje rozvinout
jeji bohatou chut a komplexnost. Je to brandy s
plnym télem, nabizi kvétinové a ovocné tény a
rafinovanou texturu. Vasen. Zcela klicové slovo
provazejici rodinu Lhéraud napfi¢ generacemi.
Armagnac z této rodiny je zndmy nejen ve Francii
pro svou vysokou kvalitu a rafinovanost. Tradi¢né
patfi mezi klenoty ¢etnych degustaci po celém
svété. V soucasné dobé pokracuje v rodinné tradici
Markus del Monego, prvni Némec, ktery ziskal titul
nejlepsi sommelier svéta v roce1998 a spoustu
dalSich ocenéni. Armagnac Lhéraud zpecetény
dokonalou radou prevazné Armagnactll z
jednotlivych ro¢nikd , to je predevsim dlouholetd
tradice a proto se v zdejSich destiladtech setkdme s
neobycejnou rozmanitosti. Od tonl Svestek a fikd az
po jemny dotek vanilky a pomerancové kdry.
Rafinovanost a elegance je zdejSi znak, stejné tak
mimoradna jemnost a krasnd kvétinova aroma.
Kazda lahev je balena v dfevéné vysouvaci krabicce
( tvavé pripadé transparentni ) a v latkovém obalu,
pfipadné se slamovou dekoraci. Rodina Lhéraud,
majitel znacky Baron Gaston Legrand, pracuje v
oblasti vina a vyroby konak( a armanak{ uz vice jak
100 let. OvSem pod svym jménem je nabizi az od 70
let minulého stoleti. Klicovymi slovy, kterd je
provazeji, jsou vasen a tradice. Patfi mezi nemnoho
malych vyrobcl, ktefi striktné dodrzuji tradi¢ni
postupy a jejich koflaky a armanaky jsou nejen ve
Francii proslulé vysokou kvalitou a rafinovanosti a
patfi mezi klenoty ¢etnych degustaci po celém
svété. Armanaky Baron Gaston Legrand pochazeji z
oblasti Bas-Armagnac, ktera je povazovana za srdce
oblasti. Jejich specialitou je pomérné ucelend
nabidka ro¢nikovych armanak( od 30. let 20. stoleti.

Hlavni parametry

Znacka Baron Gaston Legrand
Druh tradi¢ni francouzsky Armagnac
Pavod Armagnac, Francie
Rocnik 1967

Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrida Colombard, Folle Blanche, Ugni blanc
Priviastek z jednoho ro¢niku & Vintage
Zrani 20 let, v dubovych sudech
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni darkové, krabitka & tuba

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni Armagnac

Slozeni voda, vinny destilat
Lhéraud Maison Cognac & Armagnac,
Vyrobce Domaine de Lasdoux 16120 Angeac-
Charente, Francie
Upozornujeme, Ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a

Alergeny . . s
- alergeny jsou k dispozici na obalu

upozorneni

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



