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ROCCHE DEI MANZONI

Kéd produktu 10007240

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy z odriidy
100% Nebbiolo da Barolo vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Piemonte - Barolo - Monforte d“Alba (v misté
s vinicemi kultovniho vinafstvi Giacomo Conterno - hrozny
pochdazeji ze vSech trech cru vinarstvi ) - suché

Klasicka barva grandtu az rubinu. Vyzralé aroma ¢erveného
ovoce s tony koreni. V chuti jemné s pevnou tfislovinou a
pevnou pateri, tény cokolady, peckovin a tabdku a nekonecné
dlouhou dochuti. Jedine¢né vino odrazejici charakter mista
svého plvodu. Barolo nejvyssi elegance, které dokaze zrat i
desitky let. Velké vino. Vigna Assunta La Villa je historicky
jedna z nejvyznamnéjsich poloh pro Nebbiolo. Nachazi se
prfimo ve vesni¢ce Castelletto. Tato vyjimecna CRU vinice je
povazovana za jednu z nejlepsich poloh v Piemonte.

Grilovana a pecend masa. Slozitéjsi kuchyné, teleci nozicky,
jehnéc&i maso, vyzralé syry. Vynikajici k pe¢enému
holoubdtku.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Tato vinice tézi z expozice orientované na jih az
jihovychod a z pldy tvorené jilovitym, Sedomodrym
slinovcem. Rodi dobre strukturovand, plnd vina s
vyraznou barvou a ovocnym buketem, v némz se
objevuji tény koreni, ¢erveného ovoce a lesnich
plodd. Praveé z této vinice pochazi Barolo typu
~Riserva” s desetiletym zranim. Stejné jako vinice
Santo Stefano, i tato lokalita kdysi patfila cirkevni
spravé; na hrebeni se navic nachazi nddherny maly
kostelik ze 16. stoleti, ktery okolni krajiné dodava na
plvabu a osobitosti. Poloha: Piemonte, Castelletto,
Vigna Madonna Assunta La Villa, Monforte d'Alba
(CN) Vinifikace: Selekce hroznd z CRU vinice
Madonna Assunta La Villa, fermentace a rmutace 21
dnd, zrani v dubovych sudech a néasledné v
cementovych vejcich. Biodynamicka produkce. V
roce 1974 se Valentino Migliorini spole¢né se svou
zenou Jolandou rozhodli ke koupi panstvi z 18. stoleti
obklopené vinohrady s vynikajici expozici ve
vesni¢ce Monforte d Alba v Langhe. Tim se zacala
psat historie jednoho z nejpozoruhodné;jsich
vinarstvi v Langhe. Zpocatku se Valentino soustredil
predevsim na produkci tradi¢nich vin regionu.
Valentino natolik dvéroval potencialu svého terroir,
Ze brzy zacCal experimentovat s novymi viny a
novymi zpUsoby vinifikace. Tyto inovace brzy
prinesly nova vina. V roce 1976 vzniklo viibec prvni
cuvée na bazi Nebbiola s pridanim hroznl Barbery.
O dva roky pozdéji se v mistnich sklepech zrodilo
Sumivé vino vyrabéné z hroznd Chardonnay a Pinot
Noir tradi¢ni Metodo Classico. Ve stejném roce
nakoupil Valentino prvni difevéné sudy typu
Barrique. Brzky uspéch vedl ke kultivaci novych
vinohradd, které byly porizeny v samotném srdci
Barola stejné tak, jako stdvajici vinice, tedy v
Monforte d“Alba. Monforte d’Alba je tradi¢né jednou
z nejvyznamnéjsich poloh pro Nebbiolo predevsim
pro svou nadmorskou vysku. Mistni vinice se tési v
prdmeéru nejvyssi nadmorské vysce v Barolu.
Nebbiolo zde proto dava vysoce elegantni hrozny,
které se vyznacuji predevsim svou dlouhovékosti.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Zrani

Barva

Plvod

Produkce

Charakter
Rocnik
Odrdda
Priviastek

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Klasifikace vinice

Baleni
Alkohol ABV
Objem

Rocche dei Manzoni
aristokratické Barolo z Piemontu
Ikonické vino

v dubovych sudech

Cervena

Italie, Piemont

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

2009
Nebbiolo
Riserva
Barolo
DOCG

vino z jediné vinice Cru & Clos &
Single vineyard

hola lahev
14,50 %
750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



