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Kéd produktu 10000111
Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{i vinné révy z odrlidy 100% Nebbiolo vypéstovanych na vinicich italské vinai'ské oblasti
Piemonte, Monforte di Alba - Barolo - suché
: Intenzivni ¢ervena barva, ve vini se objevuji kvétinové tony, ale také zralé ¢ervené a ¢erné ovoce, bylinky, kofeni a dokonce i
naznak lékofice. Chut zralého ovoce, kofeni a vanilky s nddechem tabédku a kiize. Hedvabné tfisloviny jsou dobfe integrované a
!I) i ~
h$

vyvazené vysokym obsahem alkoholu a skvélou kyselinkou. To vede k dlouhému, tdhlému zévéru s ndznakem koreni na konci.

Fantasticky se hodi k bohatym dusenym hovézim maslim, steak(im, zvéfin&, bohatym syrlim a zvéfiné.

|
‘ DAGROMIS

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

V roce 1937 se Giovanni Gaja, Angellv otec, rozhodl
vytvorit etiketu pro sva vina, na kterych bylo jméno
.Gaja" jasné a rozpoznatelné. Dnes je toto prestizni
jméno zndmé po celém svété, samoziejmé pro svou
znacku, ale hlavné pro dokonalost svych produktd.
,Barolo Dagromis” je po 30 mési¢nim zrani
vyvézené, elegantni a parfémované. Vinarsky proces
zalina ruéni sklizni hrozn(, kterd umozriuje, aby se
do vinarstvi dostaly v co nejlepsim stavu. Vino kvasf
v ocelovych kédich s kontrolovanou teplotou po
dobu 3 tydn(, poté zraje nejprve 12 mésicl v
dubovych barikovych sudech a nasledné dalsich 12
mésich ve velkych dubovych kadich. N4zev tohoto
vina pochdzi od rodiny, od které byly vinice ziskany.
Rodina se jmenovala Gromis a ndzev DaGromis v
prekladu znamend ""doma u rodiny Gromisovych"".
Hrozny odrlidy Nebbiolo, ze kterych se DaGromis
vyrabi, pochazeji ze dvou velmi starych vinic v
Serralunga a La Morra. Vinice jsou orientovany na
jihovychod a jihozépad a nachézeji se v nadmorské
vysce témér 1000 a 1500 stop. Vysledkem je vysoka
hladina slune¢niho svitu, kterad zplsobuje dozravani
hrozn(, ale s chladivymi G¢inky nadmorské vysky a
v kombinaci s jilovitou a bahenni pidou vznika
klasické vino Barolo. Gaja se nachdazi v Barbarescu v
Piemontu v Itélii. Spole¢nost byla zaloZena v roce
1859 Giovannim Gajou s pouhymi 2 hektary vinic v
Barbarescu. Kazda generace byla svédkem rozsitent,
ackoli Angelo Gaja, ktery prevzal plny provoz v roce
vinarstvi. Mél na starosti dozor nad radikalnimi
zménami ve vinicich a sklepich a zavedeni slavnych
parcelnich vin z Barbaresca, jako jsou Sori San
Lorenzo nebo Costa Russi. Rozsifeni Gaja za hranice
Barbaresca zacalo v roce 1988 akvizici vinice Sperss
v sousedni apelaci Barolo. V roce 1994 Gaja prevzal
27 hektarové vinarstvi Pieve Santa Restituta v
Montalcinu, nésledované 118 hektarovym Ca'
Marcanda v Bolgheri v Toskansku. Gaja je prosluld
tim, Zze modernizovala Piemont zavedenim

praktik z Bordeaux nebo Kalifornie. Vinarstvi
vzbudilo velkou pozornost, kdyZ zacalo michat malé
mnozstvi odriidy Barbera ve viech svych vinech
(kromé Barbaresca a Barola), ¢imz je zaradilo do
klasifikace Langhe DOC. Tézko si Ize predstavit vétsi
vinaf'sky pojem z Italie nez jméno Gaja. Proslavené
vinarstvi zaloZil Giovanni Gaja v roce 1859 a po Ctyfi
generace z(stalo vyhradné ve vlastnictvi rodiny.
Historicky sahaji jeho koreny vinarstvi do 19 stoleti,
kdy jeho dédecek zacinal v rodném Piemonte. Pan
Gaja je znam svou tvrdou praci, za kterou je
odménovan uz 40 let, jako nejlepsi a nejvice
prospésny vinar. Nejvice se proslavil v rodném
Piemonte na vinicich v okoli mést Barbaresco a La
Morra. Zaroven se pomalinku rozsitil do regionu
Toskdanska, kde vlastni vinice v okoli mésta
Montalcino a Castagneto Carducci. V téchto dvou
sklepich vznikaji GZasna Brunella di Montalcino a
famdzni Super Toskénskd vina. V sou¢asnosti je
majitelem Angelo Gaja, vlastnici 250 akrd vinic v
piemontskych regionech Barbaresco a Barolo a dnes
také v Toskénsku. Angelo vystudoval francouzskou
vinarskou skolu a byl prvnim vinarem, ktery zacal v
Piemontu experimentovat s ,barikovymi" sudy. Od
zacatku se soustredil na co nejvyssi kvalitu svych
vin, diky ¢emuz se znacka Gaja stala synonymem
luxusu a prestize.
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Hlavni parametry

Znacka Gaja
Druh ikonické italské Barolo
Detail Ikonické vino
Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

Pavod Itélie, Piemont
Barva Cervend
Roc¢nik 2016
Oblast & obec Barolo
Klasifikace plvodu DOCG
Odrada Nebbiolo
Charakter suché & cukr do 4 g/I ( podminéné az 9 g/l )
Zrani v dubovych sudech
Objem 375 ml
Alkohol ABV 13,50 %
Balenf hola lahev, polovi¢ni lahev

LMIV & Dopliikové parametry
Zékonné zarazeni vino
odriidové vino révové
Gaja Winery, Via Torino 5, 12050 Barbaresco (CN), Itélie
Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vys$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mliZze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

Slozenfi
Vyrobce
Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni
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