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Popis

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy z
odriidy 100% Nebbiolo vypéstovanych na vinicich
italské vinarské oblasti Piemonte - Barolo - suché.
Vinarstvi Parusso nabizi skvéle vyvazend vina na
hranici mezi modernizmem a klasikou, pfistupna a
elegantni. Historie vinarstvi se zacala psat v roce
1901, kdy Gaspare Parusso (Marctv dédecek)
zakoupil vinici Mariondino. Péstoval hrozny, které
prodaval jinym vinaflm, vlastni vino nevyrabél. Az
Marclv otec, Armando, zacal prodavat vino pod
vlastni znackou. Predtim vystudoval vinarskou $kolu
v Albé a zakoupil kli¢ovou vinici Bussia, ¢imz dal
zaklad nové rodinné tradici vyroby vina, postavené
na spojeni technologického progresu s tradici, ktera
dava elegantni vina s finesou, vyvazena a jasné
identifikovatelna. Marco je genialni vinaf, ktery
nelituje ani minuty, aby zdokonalil svéa vina. Vidét ho
pri praci je prosté zazitek. Ma sv(j systém pristupu k
vinicim podle specifik podlozi a aspektu vinic. Za
timto Ucelem si vyrabi vlastni humus pro optimalin{
zasobovani pldy nutriety a kyslikem. Hrozny sklizi
zasadné ru¢né a pouziva jen ty dokonale zdravé a
vyzralé. Po pfevozu na vinarstvi je nechava
»Zrelaxovat" v dobre vétranych haldch pfi teploté do
12 stupnd. Nevérili byste, jaky je chutovy rozdil u
zrelaxovanych a Cerstvé natrhanych hroznd... |
vinifikacni proces ma sva pravidla. Hrozny zacinaji
kvasit spontanné na kvasinkach z vinice, Marco
citlivé pristupuje k autolytickému procesu a déla
minimalni zasahy do finalnich vin. Vysledkem je
elegance, Stavnatost a ovocnost charakterizujici vina
v jejich raném stadiu, a komplexita, kterou ziskaji
lezenim na lahvi. Vrcholem jeho portfolia jsou vina z
jeho ,grand cru" poloh: komplexni Barolo Bussia,
maskulinni Barolo Le Coste Mosconi a feminni Barolo
Mariondino. Alergeny: Stejné jako vSechna vina,
mUze i toto vino obsahovat Oxid sifi¢ity (502),
sifi¢itany a stopy vajec.

Hlavni parametry
Druh ikonické italské Barolo

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



