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Fhonmissine Lispie ntodbts < porancts

PRODUT'TORL

Kéd produktu 10001630

Barbaresco Ovello Riserva se vyrabi vyhradné z hrozn(
Nebbiolo péstovanych na stejnojmenné vinici na jilovito-
vapenité pldé s zilkami pisku. Vino kvasi v oceli pri teploté 30
°C s 28denni maceraci na slupkach a jable¢no-mlé¢nym
kvasenim. Zraje 36 mésicl v dubovych sudech a 12 mésicl v
lahvi.Ve sklenici je vino Ciré, rubinové Cervené barvy s
lehkymi granatovymi odlesky. Viné je intenzivni, komplexni a
jemna s tény Svestek, tabaku, hiebicku a balzamikovych
tond. V chuti je suché, teplé, pomérné mékké, svézi, trislovité
a pikantni. Jednd se o vino s dobrou strukturou a velkou
trvanlivosti. Hodi se ke zvéring, vyzralym syrlm, grilovanym
masdm a dusenym pokrmdm.

Vina Barbaresco Riserva Cru vinarstvi Produttori del
Barbaresco jsou u¢ebnicovym prikladem, jak krasné terroir
dokdaze promlouvat i v ramci tak malé oblasti, jako je apelace
Barbaresco. Vina vznikaji pouze ve vyte¢nych rolnicich a
vzdy jako ucelend ,devitka” jednotlivych Cru. V dobé, kdy se
blizi termin lahvovani klasického - ,,zakladniho” - Barbaresca,
sejde se komise tvorena zastupci druzstevnik{, vyrobniho
tymu a vedeni vinafstvi a zhodnoti vSechna vina pfipravena
pro vyrobu potencialni Riservy Cru. Pokud jsou vSechna
excelentni, zraji dale ve vinarstvi a o rok pozdéji jsou pouzita
pro vyrobu jednotlivych single vineyard Riserva Cru. Pokud
nékteré vino nedosahuje pozadované kvality a potencialu pro
Cru (stadi jediné z celé devitky), jsou vSechna vina vyuzita
pro ,posileni” zadkladniho Barbaresca a z daného ro¢niku
Riservy nevznikaji.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

"Produttori del Barbaresco je jednim z nejslavnéjsich
vinarskych druzstev nejen v Itdlii, ale i ve svétovém
méritku. Zalozeno bylo v roce 1958 z iniciativy
farare Don Fiorino Marenga, ktery pfesvédcil mistni
péstitele, aby spojili sily a spole¢né vytvareli vina,
kterd by mohla konkurovat tém nejlepsim z Langhe.
Ackoliv myslenka vinarskych druzstev nebyla v Italii
nova, pravé Produttori se podafilo skloubit vysokou
kvalitu s kolektivnim pristupem, coz je v dnesnim
svété vinarstvi stale spiSe vyjimka. Dnes druzstvo
sdruzuje 50 rodin péstiteld, ktefi obhospodaruji
dohromady priblizné 100 hektard vinic - vsechny v
ramci apelace Barbaresco. Jejich produkce je 100%
zamérena na odrldu Nebbiolo, kterd se zde ukazuje
ve vSech svych podobéach - od svéziho Langhe
Nebbiolo, pres klasické Barbaresco DOCG az po
nejvySe hodnocena cru vina z jednotlivych vinic
(napriklad Asili, Rabaj?, Pora nebo Montestefano).
Tato vina se lahvuji pouze v nejlepSich rocnicich a
patfi mezi absolutni Spicku apelace. V béznych
ro¢nicich jsou pak vina pochéazejici z top apelaci
""rozpusténa"" do klasického Barbaresca, diky
¢emuz dosahuje jejich ""vlajkové"" vino vyjimecnych
kvalit kazdy rok. Zasadni filozofii druzstva je respekt
k terroir - vina jsou vyrabéna tradi¢nim zplsobem, s
dlouhou maceraci a zrani probihd primarné ve
velkych slavonskych sudech. Diky tomu si
zachovavaji Cisty projev odrldy a plvodu. Ro¢ni
produkce se pohybuje okolo 500 000 lahvi, ale i pres
tento relativné vysoky objem si Produttori udrzuje
Spickovou kvalitu, diky ¢emuz patfi k
nejrespektovanéjsim vinarstvim nejen v Piemontu.
Produttori del Barbaresco pravidelné sbird vysoka
hodnoceni od kritikli jako Wine Spectator, Wine
Advocate (Robert Parker) nebo Vinous (Antonio
Galloni) - béZné 94+ bod( pro Barbaresco Riserva
cru. Byli také nékolikrat vyhlaseni nejlepsim
druzstvem v Italii - napriklad v Zzebri¢ku Gambero
Rosso, ktery udéluje prestizni ocenéni Tre Bicchieri."

Hlavni parametry

Druh ikonické italské Barbaresco
Znacka Produtori del Barbaresco
Plvod Piemont
Oblast & obec Barbaresco
Objem 750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



