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EAN 3428681001227
Kéd produktu C0001910

Smés vybranych destilatl z Grande Champagne 65% a Petite Champagne 35%. Navic je
vyroben z 95 % hrozn( Ugni Blanc a 5 % Colombard a Folle Blanche. Tmavé zlaté barva.
Elegantné komponovana viiné koreni, suseného ovoce, kvétin a nadechu citrust. Vyrazny
a silny, ale ne tézky. Prijemna chutova koncentrace. Kulaty dotek s dlouhou elegantni
dochuti a jasnym nddechem vice nez 15 let skladovani.

Barva: Tmavé zlatd

Aroma: Elegantni buket kofeni, suseného ovoce, kvétin a ndznaku citrus@, vyrazny a silny
nikoliv vsak tézky

Chut: Vynikajici koncentrace chuti, kulaty nastup v dlouhém elegantnim provedeni s
jasnym otiskem vice nez 20 let v sudu

Saga konakl Bache-Gabrielsen byla zaloZena Thomasem Bache-Gabrielsenem z norského
Holmestrandu v roce 1905. O nékolik generaci pozdéji podnik stale vlastni a provozuje
rodina Bache-Gabrielsend, sou¢asné vnuk zakladetele Hervé Bache-Gabrielsen. Dnes je
Bache-Gabrielsen jednim z mala zbyvajicich tradi¢nich rodinnych destilerii kofaku a stale
okupuje staré, témér zastaralé prostory v centru mésta Cognac. Kdyz projdete dvermi, je
to skoro jako vstoupit do pribéhu Charlese Dickense z roku 1890. Za touto fasadou je vsak
veskeré zafizeni a vybaveni palirny ultra moderni.

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

expedujeme ihned
na dotaz do 7 dni
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Popis

V r. 1905 koupili dva Norové Peter Rustad
(1870-1916) a Thomas Bache-Gabrielsen
(1883-1942) od Edmonda Dupuy korakovou
spole¢nost Dupuy ( zaloZzenou roku 1852 ) a kromé
plvodni znacky Dupuy zacali lahvovat i konak pod
novou znackou Bache-Gabrielsen. Dupuy & Bache
Gabrielsen je stéle rodinny podnik zalozeny
Thomasem Bachéem, synem Josepha Gabrielsena,
ktery byl spravcem spolecnosti Holmaster,
zabyvajici se obchodem s lihovinami v Norsku. Aby
mlady Thomas Baché ziskal zkusenosti, odcestoval
roku 1903 do Cognacu. Zde studoval a ziskaval praxi
u firmy Renaud. Také se zde setkal a seznamil se
svym krajanem Petrem Antonem Rustadem, ktery
sem pficestoval z Norska z hrabstvi Akershus.
Zpocatku firma nesla ndzev Rustad & Baché
Gabrielsen - Dupuy. Zaméili se na skandindvsky a
predevsim norsky trh. Toto spojeni se ukazalo jako
vyborny obchodni krok. Timto obchodem ziskali
prvni staly a pevny trh. Peter Rustad nadale pdsobil
také jako norsky vyslanec v Cognacu az do roku
1916, kdy tragicky zahynul pfi nehodé na
motocyklu. Thomas Baché dal pokracoval v obchodu
a vyrobé konaku uz jen pod ndzvem firmy Baché
Gabrielsen ale nadéle zachoval i zna¢ku Dupuy. V
roce 1906 se ozenil s Odette Villard s ni mél v
budoucnu tfi syny. Prvorozeny syn René byl pravé
ten , ktery pokracoval ve vedni rodinného podniku.
Dnes firmu fidi vnuk Thomse Baché, Christian, ktery
doufd a véri, ze jeho prvorozeny syn Hervé

¢lankem kazdé konakové firmy je sklepmistr. Zde je
to pan Jean Philippe Bergier, ktery je zodpovédny za
nakup Cerstvé palenky od soukromych paliren a
vinatl. Jelikoz Baché nevlastni vinice ani palirny,
nakupuje ¢erstvou palenku od soukromych palirnikd,
se kterymi mé dlouholeté smlouvy. Kupuji vinny
destilat predevsim z oblasti Grande Champagne.
Poté se uz palenka uklada do limousinskych sudd od
firmy Taransand. Na to vSe dohlizi a testuje pravé
sklepmistr. Jean Bergier se uméni degustace naucil
uz v mladi doma. Jeho rodina od Sestnactého stoleti
vlastni palirnu. Poté absolvoval mezinarodni
univerzitu palirnictvi "Université Internationale Des
Eaux De Vie et Boissons Spiritueuses" v Segonzacu,
pfimo v srdci Grande Champagne. Dnes je jeho
vytribena chut zodpovédna napriklad za Baché
Gabrielsen X.0., ktery je nejoblibené;jsi pravé v
Norsku. V soucasnosti vede podnik Christian Bache-
Gabrielsen. Spolecnost se soustredi na vyvoz
zejména do Skandinavie a na Dalny vychod. Nikoho
zf'ejmé neprekvapi, ze na norském konakovém trhu
je znacka Bache-Gabrielsen na prvnim misté.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Pdvod

Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrida

Privlastek

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

Bache Gabrielsen
aristokraticky francouzsky Cognac
Cognac, Francie

AOC & AOP

Fine Champagne

Folle Blanche, Ugni blanc
X.0.

v dubovych sudech
1000 ml
40,00 %

hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny upozornéni

Calvados
voda, vinny destilat

Bache Gabrielsen, 32 Rue de Boston 16100 Cognac
Nouvelle-Aquitaine, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



