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EAN 080480401573 
Kód produktu RU000559 
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Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Bacardi je jemný, suchý rum s vůní květin a citrusů a
chutí po medu a koření s příchutí melounu.
Společnost založil Facundo Bacardí v Santiagu de
Cuba v roce 1862. Během Kubánské války za
nezávislost a posléze okupace Kuby USA se stal rum
Bacardi základem pro koktejly Cuba Libre a Daiquiri .
Na začátku 20 století otveřela společnost další
pobočky v Barceloně a New Yorku . Americkou
pobočku ale posléze musela zavřít kvůli prohibici a
společnost místo ní postavila stáčecí závod v Mexico
City a palírnu v Portoriku . Henri Schueg ředitel
společnosti Bacardi dokázal uchovat jméno Bacardi i
pro produkty vyrobené mimo Kubu. Společnost
dosáhla velkých úspěchů, což se projevilo například
stavbou Edificio Bacardi (budova Bacardi) v Havaně,
která je stále jednou z nejpozoruhodnějších budov
stylu Art Deco v Havaně. Po převratu na Kubě
znárodnila vláda majetek Bacardi a rodina opustila
Kubu. Bacardi odmítla nabízené vyrovnání a
uchovala si svoji značku nadále produkovanou z
Portorika. Společnost také koupila značku Havana
club , kterou potkal na Kubě stejný osud a byla
znárodněna, a dodává rum Havana club do
Spojených států . Znakem Bacardi je ovocný netopýr
kaloň , jenž prý žil v podkroví první palírny Bacardi.

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce
Martini & Bacardi GmbH,

Hindenburgstraße 49, 22297 Hamburg,
Německo 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt může
obsahovat alergeny. Přesné složení a

alergeny jsou k dispozici na obalu
výrobku. Prosím, zkontrolujte před

konzumací. 


