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Kéd produktu CHA01360

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 50%
Pinot Noir a 50% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinafské oblasti Champagne, Grand Cru z vesnic
Ay a Chouilly - brut

LES PERLES DE LA DHUY - vlajkova lod Sampariského domu
Autreau. Ro¢nikové Champagne vyrobené decentni
kombinaci hrozn( Pinot Noir a Chardonnay z téch nejlepsich
vinic. Tento ro¢nik ma velmi intenzivni chut a ve vlni jsou
patrné aromatické tény exotického ovoce, maty a akatového
kvétu.

Sampatisky diim Autreau byl zaloZzen roku 1670, snoubi se v
ném spojeni mezi tradici a modernim svétem a dodnes je
vyhradné ve vlastnictvi rodiny Autreau. Nachazi se ve
vesni¢ce Champillon, kterd je ukryta mezi lesy ""Montagne de
Reims"" a dominantnim udolim ""Vallée de la Marne"".
Hospodafi na 32 hektarech téch nejlepsich poloh ve ""Vallée
T de la Marne"" a ""Cote des Blancs"". VSechna Champagne

pochazi vyhradné z vlastnich vinic a kladou dliraz na to, aby
ve vsech vinech byl véemi smysly kladen dlraz na zdejsi
jedinecny terroir. Ve vinech se projevuji zkusenosti, které
rodina Autreau sbird po generacich jiz stovky let. Vina jsou
vyrabéna tradi¢nim zptsobem za pfispéni modernich
technologii a jsou velmi elegantni a harmonicka.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinice rodiny Autréau je situovana v méstecku
Champillon, nedaleko Epernay, ve sméru na Remes.
Champillon dominuje oblasti ,Marne Valley", které je
pokladdano za jedno z nejtypictéjsich a nejkrasnéjsich
mist regionu Champagne. Rodina Autréau patfi mezi
nejstarsi rodiny ve mésté. Historické dokumenty
spadaiji az do roku 1670. V 18.stoleti se rodina
podilela na tzv. velkém dobrodruzstvi Champagne,
ve stejné dobé, kdy Dom Pérignon zacal premyslet
nad metodou bourlivého Suméni. JiZ mnoho generaci
se tak rodina Autréau s vasni vénuje vyrobé
harmonickych, vybalancovanych Sampanskych vin.
Pfibéh Autréau zacal v roce 1670 ve vesnici
Champillon, kde rodina zadala na svém panstvi
péstovat hrozny a zdroven se prosadila ve svété
umeéni. Az do zacatku 50. let 20. stoleti se tyto
hrozny prodavaly v blizkosti velkych dom& a
obchodnikd. V roce 1953 se Gerald Autréau rozhodl
ponechat si hrozny a vyrabét Sampanské sam. Poté,
co bylo vinarstvi 40 let fizeno Ericem, Geraldovym
synem, nyni vede vnuk Laurent Autréau. Tyto tfi
generace stale spolupracuji na vytvoreni Grands
Crus a ler Crus. Védomi si sazek klimatickych zmén,
presli k udrzitelnému vinarstvi. Autréau je v
soucasné dobé ¢lenem Magister Network, vinarské
monitorovaci sité, kterd omezuje maximalni pocet
zasah( a nafizuje pouZzivat pouze produkty Setrné k
Zivotnimu prostredi. Vinice se nachazi v srdci
apelace Champagne, se svymi svahy s vyhledem na
mésto Epernay.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrlda

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Autreau de Champillon

sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bild
2014
Vallée de la Marne
AOC & AOP
Grand Cru
Chardonnay, Pinot noir
cuvée Prestige
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vV viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

5 let, lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odridové vino révové

Champagne Autréau de Champillon
7 Rue René Baudet 51160
Champillon France

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



