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Kéd produktu RU031345
EAN 742832137331

Austrian Empire Navy Rum nepochdzi z Rakouska, jak nazev
napovida, ale z Ceské republiky. Tam tento rum vyrabi lihovar
Albert Michler.)iz v roce 1863 byla tato palirna dodavatelem
lihovin rakousko-uherské monarchie. Edice Cognac Double
Cask od Alberta Michlera je dominikansky rum, ktery zraje v
sudech po bourbonu a 12-16 mésicl v sudech z amerického
kofiaku. Rum, kterému je az 21 let, zraje metodou solera.

Barva: Tmavé mahagonova se zlatymi odlesky.

Viné: Jemné konakové tony doprovazené susenym ovocem,
vanilkou, medem a jemnym dubem.

Chut: PInd a harmonicka s vini horké ¢okolady, zralého
ovoce, koreni a nddechem kvétinové elegance.

Dochut: Dlouhotrvajici, lehce korfenénd s jemnou sladkosti a
sametovymi drevitymi tény.

Rum Austrian Empire Navy Cognac Cask nejlépe rozvine svou
plnou vini ¢isty nebo s kapkou vody, ktera dale zvyrazni
jemné konlakové tény. Perfektné se hodi k horké ¢okoladé,
karamelizovanym orech@im nebo jemnym syrlim. Nabizi také
vyjimecny chutovy zazitek jako luxusni zaklad pro rum Rum
Old Fashioned nebo elegantni rum Sour.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Austrian Empire Navy Rum Cognac Cask je
exkluzivni lahvovani, které kombinuje eleganci
karibského rumu s kultivovanosti francouzskych
konakovych sudd. Tento prémiovy rum, vyrabény v
renomované palirné Albert Michler, jedné z
nejstarsich paliren v byvalém Rakousko-Uhersku,
zraje tradi¢ni metodou Solera. Pochdzi z
Dominikdnské republiky a je vyrdbén v prestizni
palirné Oliver y Oliver z vysoce kvalitnich
melasovych rumd, zraje az 18 let v peclivé
vybranych dubovych sudech. Jeho findIni Uprava ve
francouzskych konlakovych sudech dodava rumu
dalsi aromatickou hloubku, odhalujici tény suseného
ovoce, jemného koreni a delikatni kvétinovou
eleganci. S obsahem alkoholu 46,5 % obj. nabizi
tento rum silnou, ale zaroven sametovou texturu,
kterd potési znalce i nadSence. Stylova darkova
krabicka (GB) podtrhuje jeho exkluzivitu a déla z néj
perfektni darek pro milovniky jemného zrani v
sudech. Rum z lihovaru Alberta Michler pochdzi z
Dominikanské republiky. Specificky je dvojitym
zranim. Nejdrive zraje v sudech po bourbonu,
pozdéji se preléva do francouzskych sudl po
konaku, kde zraje dalSich 12-16 mésic(.Viné:
elegantni a jemna, zralé hrozny a Cerstva vanilka - v
pozadi zemity dub a Cervené bobule.Chut: lehk3,
prijemna sladkost zralych hrozn{ a javorového
sirupu, nasledné svétlé tony Cerstvych bylinek, sladu
a dubu.Zavér: dlouhy, mirné korenény, hroznové
tény.

Hlavni parametry
Druh

Typ

Znacka
Plvod
Barva

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

poctivy trtinovy Rum

zrani rumu bylo dokonceno ve
vyjimecnych sudech

Austrian empire
Dominikana
cervend

dubové sudy, ex-Bourbon, ex-
Cognac, systémem Solera

700 ml
40,00 %
darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

rum

voda, destilat z cukrové trtiny,
barvivo: karamel (E150d)

Albert Michler Distillery Int., Bukova
790 57, 790 57 Bernartice, Ceska
republika

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



