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Kéd produktu 11701331

Cervené tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odriidy 90% Monica a mensi podil typickych odréid Carignano a Bovale Sardo vypéstovanych na
italskych vinicich vinarské oblasti Sardinie - suché

Vino Perdera z vinarstvi Argiolas je vyrobeno pievazné z odriidy Monica di Sardegna, které maji certifikaci DOC. Plida ma jil a vapenec s lehkymi svahy,
vétrnou a slune¢nou expozici a dobrymi desti. Podnebi je stfedomorské. Probiha fermentace pfi 27-28°C po dobu 8-10 dnl s mirnou extrakci
fenolovych latek. Pfi vinikaci se spojuje moderni technologie a staré tradi¢ni odridy regionu. Zrani v cementu a pak ve francouzskych dubovych sudech
je obdobi. Perdera Monica di Sardegna DOC z Argiolas je historicka znacka prodavana mezinarodné i na narodni Grovni.

Ma nabitou a intenzivni rubinové ¢ervenou barvu s jasné fialovymi odlesky a dobrou konzistenci. Viné je vinova s vini ¢ervenych kvétin a ovoce, jako
je tfesen a cerveny rybiz spolu s jemnymi kofenitymi. Chut je pIna a suchd, jemna a svézi, s laskavymi taniny. Je vyvazeny, jemny a vytrvaly.

Vino Perdera je perfektni jako predkrm. Velmi dobra je k uzenindm a syrlim spole¢né s olivami. Lze jej sladit s typickym hlavnim chodem Sardinie, jako
je maccheroni de busa al ragu d’agnello” (maccheroni s jehnéc¢im ragu) nebo ,Maccheroni al pecorino Sardo* (maccheroni se syrem pecorino ze
Sardinie). Velmi dobry je i ke grilovanému hovézimu masu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Kdyz se Antonio Argiolas rozhodl vsadit na vina ze
své pldy, vlastnil pouze tithektarovy statek v
Serdanii, vesnici 20 kilometr( od Cagliari. Tento
statek, odkaz otce, byl mistem, kde zasadil svou
prvni vinici. Jeho myslenka rostla a zréla spolu s
laskou k manzelce Bonarii a rodiné, kterou s ni
utvofil. Jeho vasen pro plidu, odkaz venkovského
svéta, ve kterém vyrdstal, ale jehoz hranice
povazoval za Uzké (vymezené zivymi ploty z opuncif,
které zakryvaly vyhled na obzor), vzdy fidila jeho
volby a vizi. Odolal tak kampanim na hubeni vinic a
- z0stavaje ukotven na svém ostrové - ¢asto
prekracoval more, nejprve se dostal na poloostrov a
poté na nové kontinenty. Hlavnim cilem nebylo jen
dobyti dalsich trh(, ale také shromazdovani mnoha
Uspésnych zkusenosti. V roce 1979 se Antonio
Argiolas, zavedeny mistni podnikatel, vydal do
Argentiny a Kalifornie. Tyto cesty pro néj byly
zdrojem inspirace a predstavovaly zacatek revoluce;
Ve skute¢nosti mu to ukazalo potiebu prekonat
parcelizaci krajiny, ktera byla na ostrové rozsifend, a
vyuzit technologicky vyspélé stroje k obdélavani
vétsich ploch v ramci jednotného vlastnictvi. Ziskal
tedy pozemky Selegas-Sa Tanca a Susini, nejvétsi
panstvi vinarstvi. To jsou mista, o kterych vino
Argiolas mluvi, symboly sily, odvahy a proziravosti
této myslenky. Antonio Argiolas pouzil termin
~myslenka“ k definovani snu o vinarstvi schopném
vypravét svétu o sobé a Cerpat silu z tradice. Odkaz
této ambice, stfezeny jeho syny Francem a
Giuseppem, dnes umochuji jeho vnoucata Valentina,
Francesca a Antonio, ktefi jako rodi¢e nové
generace neprestavaji sazet na hodnotu pldy a jeji
produkce, investuji do vzdélavani a srovnavani. Od
svého velkého starce, pamatniku mimoradné
podnikatelské historie, prevzali tvrdohlavost a smysl
pro vyzvu svétu, jednoduchou a autentickou radost
ze sklizné a lisovani, vésen, kterd prameni z
bublajicich mostd a sumivych mladych vin,
osobnost, ktera definuje houzevnaté a zrala vina,
mékké jako vapenec, v némz jsou zapustény jejich
koreny, parfémovand a pikantni jako more,
dlouhovéka jako sardinskd vina. Vinarstvi ma jako
Ustredni jednotku tradi¢ni domovskou, historicko-
geografickou oblast Sardinie, kde se nachazi
Serdiana. Od svého vzniku toto vinarstvi szi na
inovace, silné propojuje svdj vznik s ostrovem a
ukazuje jeho identitu. Ochranou mistnich odrdd révy
vinné a investicemi do udrzitelnosti spole¢nost
experimentuje s nejmodernéjsimi péstitelskymi
technikami, vyuzivé rady mezinarodnich odbornik(i a
mluvi jazykem budoucnosti. Vinarstvi se stalo
méritkem pro propagaci kultury, vina, jidla a
pohostinnosti. Setkani s uméleckym a intelektuainim
svétem, ktery vdé&ci za svou tvardi silu Sardinii, je
také motorem neustalého ristu, Grodnou pddou pro
projekty a nové népady, kfizovatkou pribéht, které
prekracuji more. Vinice Argiolas jsou “zahrady” pIné
profesionality, které davaji vina vyznacujici se svou
kulturou a nejvyssi kvalitou vyroby. Cely podnik byl
modernizovan a vybaven tou nejlepsi
zpracovatelskou technologii. Tanky z nerezové oceli,
klasické francouzské bariky a vyspéla
zpracovatelska technologie zarucuji vyrobky té
nejvyssi kvality. Vinarské hodnoceni Gambero Rosso
uvadi: “Na chuti vin od bratrd Argiolas ze Sardinie se
mize stat ¢lovék rychle zavisly. Jednd se o jedny z
nejlepsich vinafd Sardinie, kterym se dokonale
podarilo skloubit nejmodernéjsi technologii s tradici
sardského vinarstvi. Jejich Turriga od nas obdrzela
okamzité to nejvyssi hodnoceni Gambero Rosso- tfi
sklenicky”. Vinarstvi se nachazi v regionu Serdiana,
uziva tradi¢nich odrid citlivé vysazenych na vinicich
s nejvhodnéjsimi podminkami. Spole¢nost Argiolas je
perlou italského vinafstvi a o jejich vinech se hovori
s Uctou nejen v Italii.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Argiolas
Pivod Italie, Sardinie
Barva Cervend
Rocnik 2019
Klasifikace plivodu DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani betonové nadoby, v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 14,00 %
Baleni hola lahev
LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni odriidové vino révové
Vyrobce Argiolas, Via Roma, 28/30 - 09040 Serdiana (CA) SARDINIA, Itlie

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mizZe obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Alergeny upozornéni Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

17.6.2026 15:48
2/2

dios@dios.cz



