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Kéd produktu CHAM8320

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 80% Pinot Noir z Vertus a 20% Chardonnay z Le Mesnil-sur-
Oger, vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote des Blancs - brut extra

Rosé de Saignée je oznaceni pro specifickou metodu vyroby rliZzového vina, kterd spociva v kratké maceraci slupek
modrych hroznli v mostu. Slovo saignée v prekladu z francouzstiny znamend ,krvaceni” - $tava se totiZ po nékolika
hodinédch kontaktu se slupkami samovolné ,odpusti” (necha se odkapat) z fermentacni nadrze, aniz by se hrozny

rychlym vylisovanim (rosé de pressurage) nebo scelovanim bilého a ¢erveného vina.

12-18h dlouha macerace slupek v mostu (Rosé de Saignée metoda), 9 mésich dlouhé vyzravani vina na jemnych
kalech v sudech, 80% tvori aktualni ro¢nik, doplnény o 20% rezerv z predchozich 2-3 let, 36 mésicl dlouhé zrani na
kalech v lahvi, dosage max. 5g/I

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
ANDRE JACQUART
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Popis

Dalsi Uchvatné Sampaniské od vinarstvi Andre
Jacquart. Jedna se o jejich rlizové sampanské typu
Lhon-vintage” (tedy smés vin z rdiznych ro¢nikd),
vyrobené z 80 % z odrlidy Pinot Noira z 20 % z
odrdidy Chardonnay. Vyroba probiha specifickou
metodou ,saignée": zatimco vétsina rGzovych
Sampanskych vznika primichanim malého mnozstvi
tichého Cerveného vina, zde Stava pochazi prevazné
z modrych hrozn(, které se nechavaiji kratce
macerovat na slupkach, ¢imz vino ziskava svou
barvu. Vysledkem je vino pIné krasnych ténd jahod a
tresni, které je GiZzasné svézi, a pritom seriézni a
chutové hluboké. Champagne André Jacquart je
rodinné vinarstvi sidlici v srdci oblasti Cote des
Blancs. Nase cuvée dokonale odrazeji charakter
terroirl obci Vertus a Le Mesnil-sur-Oger. Mezi
typické znaky tohoto domu patff vinifikace v
dubovych sudech, dlouhé zrani, nizk4 dozaz a
absence malolaktické fermentace. Po Ctyfi generace
se rodina Jacquartl vénovala pouze péstovani révy v
Cote des Blancs a prodeji hroznd véhlasnym
Sampaniskym domdm. Zména nastala az v roce
1958, kdy André Jacquart zacal vyrabét své vina z
vinic v Le Mesnil sur Oger. V roce 2004 se rodina
Jacquartd stéhuje z Le Mesnil do Vertus a prikupuje
dalsi vinice v Le Mesnil. Dnes v Cele spole¢nosti stoji
vnoucata André Jacqurta, Marie a Benoit Doyardovi.
K dispozici maji 24ha vinic v Le Mesnil sur Oger a
Vertus, které obhospodaruji organicky a ze sklepa
odstranili nerezové tanky a nahradili je
burgundskymi sudy. VSechna jejich vina tedy
fermentuji a zraji v dubovych sudech, v lahvi pak
travi na kalech minimainé 5 let (s vyjimkou rosé) a
maji bud' nizkou, nebo z&dnou dosage. Svétovymi
znalci jsou pak jejich vina pfirovnavana k high class
Puligny-Montrachet, nebo Meursault a prdvem jsou
ocenovana jako jedny z nejlepsich blanc de blancs
soucasnosti. Od roku 2004 rodinny statek provozuje
Marie DOYARD, vnucka Andrého JACQUARTA a
pravnucka Maurice DOYARDA, spoluzakladatele
CIVC. Aby Pascal DOYARD podpofil svou dceru v jeji
nové vyzvé, rozhodl se vzit zpét své vinice z
rodinného statku Champagne DOYARD a prevézt je
do Champagne André JACQUART. Kdyz Marie
prevzala rodinny statek, prinesla s sebou nové
napady a rozhodla se zavést 3 hlavni zmény a
zaroven dale rozvijet mezinarodni prodej: Vinifikace
v dubovych sudech Pro dosazeni komplexnosti
Dlouhd doba zrani Pro dosazeni vyssi chutové kvality
Nizké davkovani Pro zachovani jedinecnosti vina
Plda v oblasti Céte des Blancs je tvorena kfidou. Ta
funguje jako zasobarna vody v obdobi sucha a
zaroven chrani révu pred nadmérnym néporem
vody. Pravidelny pfisun vlahy zajistuje rovnovahu
mezi kyselinkami, cukrem a aromatickymi latkami.
Tento terroir je mimoradné vhodny pro odriidu
Chardonnay. V oblasti Céte des Blancs tvofi
Chardonnay 97 % veskeré vysazené révy. Kridové
podlozi dodava vinim mineralitu a umoZziuje vznik
elegantnich a celosvétoveé proslulych Sampanskych
typu Blanc de Blancs. Sampafiska vina pochézeji
vyhradné z poloh (terroird) Vertus a Le Mesnil-sur-
Oger.
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Hlavni parametry

Znacka André Jacquart
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva rlzova & rosé & pink
Odrida Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
PGvod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Cote de Blancs
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Roc¢nik NON Vintage
Zrani 3 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozenf odrldové vino révové
EU Distributor Champagne André Jacquart, 63 Av. de Bammental, 51130 Blancs-Coteaux, Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou

Alergenylupozomen k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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