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Kdd produktu CHAMS8331

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrdidy 100% Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti Champagne, Céote des
Blancs - vinice le Mesnil Grand Cru - brut extra

Sampaniské ,millesime” se vyrabi z hrozn{l z jednoho ro&niku a pouze v letech
vysoké kvality. 100% Chardonnay z nejlepSich vice nez 70 let starych parcel v Le
Mesnil-sur-Oger. 100% kvaseno ve starych burgundskych dubovych sudech a
zrano na kalech minimalné sedm let pred degorzazi.

Ve vlni se projevuji sekundarni dubové tény s lehkym dubovym kofenim, které
dopliiuje komplexnost grilovanych orechd, ope¢eného chleba, kfidy a hub. Chut
vykazuje bohatsi, jemnéjsi strukturovany styl. Lahodné chuté zralého Zlutého
ovoce a creme patissiere. Dlouhé ovocné tény zde dominuji zdrzenlivéjSim
mineralnim tonlm. Neuvéfitelné sofistikované vino.

Barva je svétle zlata s velmi jemnymi pretrvavajicimi bublinkami.

Chut je velmi svéZi, velmi suchéd a stfedné plna s tény zlutého jablka, broskve,
liskovych ofechl a karamelu. Viiné obsahuje zemité a ovocné tény. Ma dlouhy
zavér a vyjimecnou rovnovahu.

CHAMPAGNE

ANDRE JACQUART

Miniméalné 12 mésicl dlouhé vyzravani vina na jemnych kalech v barrique sudech,
zrani na kalech v lahvi trvd minimalné 7let, dle ro¢niku, dosage 3g/I (nebo ve
varianté non dosé)

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Champagne André Jacquart je rodinné vinarstvi
sidlici v srdci oblasti Céte des Blancs. Nase cuvée
dokonale odrazeji charakter terroird obci Vertus a Le
Mesnil-sur-Oger. Mezi typické znaky tohoto domu
patfi vinifikace v dubovych sudech, dlouhé zrani,
nizkd dozaz a absence malolaktické fermentace. Po
Ctyri generace se rodina Jacquart( vénovala pouze
péstovani révy v Cote des Blancs a prodeji hrozn{
véhlasnym Sampanskym domim. Zména nastala az
v roce 1958, kdy André Jacquart zacal vyrabét sva
vina z vinic v Le Mesnil sur Oger. V roce 2004 se
rodina Jacquartl stéhuje z Le Mesnil do Vertus a
prikupuje dalsi vinice v Le Mesnil. Dnes v Cele
spolec¢nosti stoji vnoucata André Jacqurta, Marie a
Benoit Doyardovi. K dispozici maji 24ha vinic v Le
Mesnil sur Oger a Vertus, které obhospodaruji
organicky a ze sklepa odstranili nerezové tanky a
nahradili je burgundskymi sudy. VSechna jejich vina
tedy fermentuji a zraji v dubovych sudech, v Iahvi
pak travi na kalech minimalné 5 let (s vyjimkou
rosé) a maji bud' nizkou, nebo zadnou dosage.
Svétovymi znalci jsou pak jejich vina pfirovnavana k
high class Puligny-Montrachet, nebo Meursault a
pravem jsou ocefiovana jako jedny z nejlepsich
blanc de blancs soucasnosti. Od roku 2004 rodinny
statek provozuje Marie DOYARD, vnucka Andrého
JACQUARTA a pravnucka Maurice DOYARDA,
spoluzakladatele CIVC. Aby Pascal DOYARD podpofil
svou dceru v jeji nové vyzvé, rozhodl se vzit zpét své
vinice z rodinného statku Champagne DOYARD a
prevézt je do Champagne André JACQUART. Kdyz
Marie prevzala rodinny statek, pfinesla s sebou nové
napady a rozhodla se zavést 3 hlavni zmény a
zaroven dale rozvijet mezinarodni prodej: Vinifikace
v dubovych sudech Pro dosazeni komplexnosti
Dlouhd doba zrani Pro dosazeni vyssi chutové kvality
Nizké davkovani Pro zachovani jedinecnosti vina
Plda v oblasti Cote des Blancs je tvorena kfidou. Ta
funguje jako zasobarna vody v obdobi sucha a
zaroven chrani révu pred nadmérnym naporem
vody. Pravidelny prisun vldhy zajistuje rovnovahu
mezi kyselinkami, cukrem a aromatickymi latkami.
Tento terroir je mimoradné vhodny pro odrlidu
Chardonnay. V oblasti Cote des Blancs tvori
Chardonnay 97 % veskeré vysazené révy. Kridové
podloZi dodava vindm mineralitu a umoZznuje vznik
elegantnich a celosvétové proslulych Sampariskych
typu Blanc de Blancs. Sampariska vina pochazeji
vyhradné z poloh (terroird) Vertus a Le Mesnil-sur-
Oger.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
OdrGda
Privlastek

Charakter

Plvod

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Zrani

Produkce
Klasifikace vinice
Vyroba

Baleni

Objem

Alkohol ABV

André Jacquart

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
bild

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/I, velmi
suché

Francie, vinice oblasti Champagne

Cote de Blancs

AOC & AOP

7 rokd, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
raritni kousek

Grand Cru

druhotné kvaSeni vina na lahvi & metoda Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrddové vino révové

Champagne André Jacquart, 63 Av. de Bammental,
51130 Blancs-Coteaux, Francie

Oxid siricity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I
Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



