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Kéd produktu 10204721

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy
Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina vypéstovanych na
italskych vinicich Veneto. Valpolicella - suché

Byly doby, kdy ¢lenové rodiny Dal Cero byli z Verony. Dnes se
Igino, Gian Franco a Anna Maria vratili do zemi vychodné od
Verony, rodisté jejich otce Pietra, kterému je tato lahev
vénovana, aby znovu navratili svou historii a znovu si
vychutnali vitr z téchto mist. Toto ikonické vino bylo vyrobeno
z nejlepsSich vin z produkce Verony na svété, Amarone.

Rubinova barva zaujme svym tédnem a intenzitou. Ovoce je
bujné s velmi pfijemnou vishovou chuti, slou¢ené s ndznaky
ol Tl Cokolddy a sladkého koreni. Jemnost zvySuje kvétinova
Dot slozka, fialové rlize. Balsamické tény se objevuji s rostoucim
~~C§@9¢3@% otevfenim tohoto vina, spole¢né s ndznaky badyanu a
divokého angrestu. Terciarni prvky jsou jemné a zanechéavaji

dojem prijemnych ton{ arabiky a jemného tabaku.

Svlj nejvyssi vyraz u stolu najde se zkusenymi syry, dobre

2
Siende aym/[m/a

Al 1959 vafenym masem, dusenymi pokrmy a zvéfinou.
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Vino s kouskem historie. Po dlouhych letech se Igino,
Gian Franco a Anna Maria vratili na vychodni stranu
Verony, rodného mista jejich otce Pietra, kterému je
tato lahev vénovana, aby znovu objevili svou historii
a znovu si vychutnali krasy téchto mist. Tohoto
dosahuiji s vyjime¢nym vinem Verony, Amarone.
Vino s naro¢nym procesem vyroby z(stava 24
mésicl v barikovych sudech, nasleduje 12 mésictd v
oceli. Prvni zminky o panstvi Ca Dei Frati pochazeji
jiz z roku 1782, ackoli moderni vinarstvi se zacalo
formovat az v roce 1939. Felice Dal Cero rozpoznal
vynikajici vinarsky potencial Lugany na brehu
Gardského jezera a pustil se do vysadby vinic, aby
svij sen uskutecnil. Dnes vinarstvi vedou tfi Feliceho
vnuci a je vSeobecné povazovano za nejlepsi
vinarstvi v Lugané s pfiblizné 200 hektary vinic. Toto
nadherné Amarone je pojmenovéano po Pietrovi,
Feliceho synovi, ktery sehral klicovou roli v pribéhu
panstvi i Sirsiho regionu a v roce 1967 pomohl
Lugané ziskat oficidlni status DOC jako apelace. Jeho
stejnojmenné vino je vyrobeno z nejkvalitnéjsiho
ovoce z vinice Luxinum, ktera se nachazi pod horou
Monti Lessini. Hrozny se ve vinafrstvi susi podle
tradice po dobu 4 mésicl, aby se zintenzivnila a
zkoncentrovala chut a cukry. Poté se fermentuji a
mladé vino zraje 24 mésicl v dubovych sudech a
nasledné 12 mésicl v ocelovych tancich. Pred
uvedenim na trh pak vino zraje dalSich 24 mésicl v
Iahvi. Tento dlouhy proces zrani dava vzniknout
pozoruhodné uhlazenému a elegantnimu Amarone,
které prekypuje komplexnimi vrstvami suseného
ovoce, zralych drcenych bobuli a tfesni a kofenim z
doutnikové krabice a vanilky z dubového zrani.
Doporucujeme vino pred podavanim nékolik hodin
dekantovat, aby se plné projevila kradsa tohoto
komplexniho a silného Amarone.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Produkce

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda

Charakter

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Ca 'Dei Frati

italské ikonické vino Amarone ze
susenych hrozn{

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

Itdlie, Veneto & Benatsko
cervena

2019

Valpolicella

DOCG

Corvina, Molinara

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az

94/)

v dubovych sudech, lezeni na lahvi

750 ml
13,00 %
hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Vyzivové Udaje

vino
odrQdové vino révové

Ca 'Dei Frati Azienda Agricola, Via
Frati, 22, 25019 Sirmione BS, Italie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Nutri¢ni hodnoty na 100 ml
Energie:

390 kJ - 94 kcal

Tuky:

09

z toho nasycené mastné kyseliny:

0g
Sacharidy:
1994

z toho cukry:
0,59



