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Kéd produktu 10203100

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 55%
Corvina e Corvinone, 30% Rondinella, 15% Cabernet,
Nebbiolo, Croatina a Sangiovese vypéstovanych na vinicich
italské vinarské oblasti Veneto - Valpolicella - suché

Mistrovské dilo hloubky, tradice a elegance! Toto Amarone
zraje pfiblizné Sest let v sudu, nez spatfi svétlo svéta v lahvi.
Archetyp benatského kralovského vina se prezentuje jako
mnohovrstevnaté, hutné a mistrovsky komplexni. Ve vini
susené ovoce, datle, ofechy, zemité tény a jemné chuté
suSenych sultdnek. Na patre se tato nekoneéna hloubka
spojuje s eleganci a finesou, kterou dokaze zvlddnout jen
rodina Quintarelli. Cervené vino z lepsiho svéta, kde chcete
déle vydrzet!

~Komplexni aroma doutnikové krabicky, kadidla, ¢ernych
tresni a bobkovych listl s balzamikovymi tény. Chut je
krémovad, témér sucha a sametova, s plnym télem a dlouhou,
osvézujici kyselinkou. Je zde hodné cukru a koreni. Velkorysé
vino s bujnou, vyvazenou chuti.” James Suckling

Vedle vina Valpolicella od dal Forna je to pravdépodobné
jediné vino z této apelace, které ohromujicim zplisobem nové
definuje charakter tohoto slavného veronského ¢erveného
vina a opravnéné nastavuje latku, kterd je pro vétsinu vinard
v regionu nedosazitelna.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vedle vina Valpolicella od dal Forna je to
pravdépodobné jediné vino z této apelace, které
ohromujicim zptsobem noveé definuje charakter
tohoto slavného veronského ¢erveného vina a
opravnéné nastavuje latku, kterd je pro vétsinu
vinarl v regionu nedosazitelna. Hluboka, tmavé
rubinové Cervena barva s rozptylenymi granatové
¢ervenymi odlesky. VGné plna malych ¢ervenych
bobuli, sladké tresné, cedrového dreva a koure.
Pevné, komplexni a mnohovrstevnaté na patfe s
eleganci, kterd tvori mistrovskou symbidzu s
plsobivym télem. Vyrobeno tradi¢ni metodou
Ripasso a jako vzdy dokonale ru¢né modelovano.
Nadherné! Giuseppe Quintarelli ma velky zdjem o
svou vlastni vinarskou planetu a sva mistrovska vina
Amarone, ktera jsou zalozena na tradi¢ni
technologii. Praktické ,,appassimento” nemusi byt
dobry napad, ale soustredi se na vSe, abyste se
mobhli na slovansky dub podivat blize. Moderni
historie je celd o historii roku 1924, ale historie
Giuseppe Quintarelliho je také velmi star3, je to
tradi¢ni tradice vina, zatimco jeho sousedé presli na
techniku masové vyroby. Je dobré se podrobné
podivat na unikatni komplexni produkt Amarone
spole¢nosti Quintarelli, ktery ma Sirokou Skalu
slovanskych dubovych sud(. Vinafstvi se nachazi v
italském mésté Negrar pfiblizné 350 metrd nad
morem. Giuseppe Quintarelli je nejvyznamnéjsi vinar
na Benatsku, ktery je oddany tradi¢ni vyrobé a
postupdim, které prevzal od svého dédecka a otce.
Jeho vina jsou vyrabéna v malém mnozstvi a té
nejvyssi kvalité. Po Quintarelliho vinech je velice
vysokd poptavka, a jen malokdo je dokdaze ziskat.

Hlavni parametry

Znacka Giuseppe Quintarelli
italské ikonické vino Amarone ze
Druh . o
susenych hroznu
Detail Ikonické vino
Plvod Itélie, Veneto & Benatsko

DOC & DOP & Denominazione di

Klasifikace pdvodu L
origine controllata

Corvina, Rondinella, typicka

Odrida toskanska odrlida & Sangiovese
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az
99/)
Zrani dubové sudy
Objem 750 ml
Alkohol ABV 15,00 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni vino
SloZeni odrlidové vino révové
Giuseppe Quintarelli Azienda
Vyrobce Agricola, Via Cere, 1, 37024 Negrar

di Valpolicella VR, Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni



