Albert de Montaubert ,, XO 50 years old ” Grande
Champagne Cognac 42% vol. 0.70I
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EAN 3760279971513
Kéd produktu E0800215

Predstavujeme vam tekuty ¢as, mistrovské dilo, které ¢ekalo
na své otevreni neuvéritelné pllstoleti. Albert de Montaubert
50y je ultra-prémiovy korniak nesmirné hloubky a moudrosti.
Tento padesatilety destilat ztélesiuje absolutni vrchol
francouzského vinarského a destilacniho uméni a predstavuje
ten nejexkluzivnéjsi mozny dar k vyznamnému 50. zivotnimu
jubileu nebo zlaté svatbé.

Barva: Temné mahagonova s hlubokymi ebenovymi a
médénymi odlesky

Viné: Fascinujici a nesmirné komplexni. Exceluje v ni hluboké
a uslechtilé ,rancio”, typické tony staré kdze, doutnikovych
krabic, v¢eliho vosku, susenych fikl a prazenych orechi

Chut: Extrémné bohatd, plna a neuvéfitelné hedvabna.
Ovocna sladkost starych kandovanych sSvestek plynule
ustupuje tdnlm tmavé ¢okolady, starozitného dubového
dfeva a vzacného orientalniho koreni

& fils

Zavér: Témér nekonecny, noblesni a hiejivy, s
dlouhotrvajicim dozvukem rancia a jemné zemitosti

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Albert de Montaubert 50 let nepatfi mezi bézné
lihoviny, je to historicky artefakt. Zrodit takovy
konak trva cely jeden lidsky zivot. Aby mohl byt
konak oznacen touto prestizni vékovou deklaraci,
musi ta viibec nejmladsi kapka v lahvi stravit v sudu
z francouzského limousinského dubu rovnych 50 let.
Bé&hem tohoto pét dekdad trvajiciho procesu ve
zSerelych a vlhkych sklepich (tzv. chais) dochazi k
obrovskému odparu (tzv. andélska dan). Mnozstvi
koniaku se dramaticky zmensi, ale jeho profil se
maximalné koncentruje. Vysledkem je konak, ktery
je definovan takzvanym ranciem - specifickym
fenoménem chuti a viiné, ktery se v konacich
objevuje az po zhruba 20 az 30 letech zrani a po 50
letech dosahuje své naprosté dokonalosti. Projevuje
se zemitymi tény, vini starého dreva, orechl a
kGzZe. Takto stary a vzacny destilat vyzaduje
specialni zachazeni. Doporucujeme jej nalit do
sklenice tulipanového tvaru a nechat ho alespori 20
az 30 minut odpocivat a ,,nadychnout se”, aby mohl
pIné rozvinout svij majestatni aromaticky buket.,
Zajimavost o znacce Péce o konak zrajici 50 let
vyzaduje Usili hned nékolika generaci. Sklepmistr
(Maitre de Chai), ktery tento konak pred pllstoletim
uloZil do sudd, jej s nejvétsi pravdépodobnosti nikdy
neochutnal v jeho findIni podobé. Tato dlouha
mezigeneracni predavka a uchovavani tradic délaji z
domu Albert de Montaubert & Fils, celosvétove
proslulého svou orientaci na vékové deklarace a

staré ro¢niky, skute¢né strazce konakového dédictvi.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Produkce

Plvod

Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrlda

Pfivlastek

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

Albert de Montaubert
aristokraticky francouzsky Cognac

investi¢ni lahev, raritni kousek,
sbératelska vyzva

Cognac, Francie
AOC & AOP
Grande Champagne
Ugni blanc
Extra old
50 rokd, v dubovych sudech
700 ml
42,00 %
darkové, krabi¢ka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

vinovice & Cognac
Vinny destilat, voda

Albert de Montaubert 34 Av. des
Champs-Elysées, 75008 Paris,
Francie

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



