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Kéd produktu 10900015
1
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf




Aglianico del Vulture ,, Pipoli ” Doc 2020 Basilicata

Vigneti del Vulture 0.75 |

» » Basilicata

Popis

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy
odriidy 100% Aglianico vypéstovanych na vinicich
italské vinarské oblasti Basilicata - suché. Tradi¢ni
plné Cervené vino z historické zény Vulture. Barva je
velmi vyrazna, temnd s odlesky fialové . Buket vina
je plny s tény bobulového ovoce, ¢ernych tresni a
lehkym dotekem vanilky a ¢erného pepre. Chut vina
je velmi bohata, tepla s dobrou strukturou tanin(.
Velmi persistentni s nddechem uslechtilého
balsamického octa v dochuti. Dlouhé a pIné . Skvélé
k divoc¢akovi, k pecené mu veprové mu masu,
svickové na pepfi, k jehné¢imu masu, k houbam
nebo vyzralym syrlim Poloha - Jizni Italie, oblast
Basilicata. Vinice v oblasti sopky Vulture. Vulkanické
podlozi, bohaté na mineralni latky. Vinice jsou
situovany ve vysokych nadmorskych vyskach, 600 -
800 m.n.m., primeérné stari kerl je mezi 30. a 35.
lety. Vynosy nepresahuji 8t/ha. Sklizen probiha
druhy tyden v fijnu. Vinifikace - sbér hroznd je rucni.
Hrozny se skladaji do malych 20kg beden, aby
nedochazelo k poskozovani struktury bobuli pri
sklizni. Nasleduje jemné lisovani, odrziiovani a prvni
macerace pfi teploté 4 - 5°C po dobu 24 - 36 hodin,
déle nasleduje delsi fermentace, nejmé né 15 dni pfi
teploté 22 - 24°C. Vino zraje ze 60% v nerezovych
tancich a ze 40% v dubovych sudech z
francouzského dreva (druhé uziti) po dobu 10
mésicl. Dale vino dozrava v lahvi 3 mésice.
Alergeny: Stejné jako vSechna vina, miZe i toto vino
obsahovat Oxid siricity (502), sificitany.

Hlavni parametry
Objem 750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



